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SAŽETAK 

 

U svijetu je posljednjih godina konstatovan trend porasta proizvodnje i potrošnje 

grožđa za konzumnu upotrebu, posebno grožđa besjemenih sorti. Promjene u strukturi 

proizvodnje grožđa su prisutne i u Bosni i Hercegovini, a dijelom se odnose na 

introdukciju stonih sorti grožđa koje do sada nisu bile dio sortimenta. S obzirom na 

nedovoljno poznavanje karakteristika ovih sorti, cilj ovog rada je bilo ispitivanje 

kvaliteta grožđa besjemenih stonih sorti: Crimson, Autumn Royal, Flame, Sugraone i 

Perlon, gajenih u istočnoj Hercegovini. Predmet istraživanja su bila fizička i strukturna 

svojstva grozda i bobica (masa, dužina i širina, veličina, broj bobica u grozdu, odnosno 

relativni udio peteljkovine i bobica u grozdu, te mesa i pokožice u bobicama). Fizičko-

hemijska svojstva grožđanog soka su ocjenjena na osnovu analize sadržaja rastvorljive 

suve materije – šećera (%Brix), sadržaja ukupnih kiselina (g/l) i pH vrijednosti. 

Organoleptička svojstva ispitivanih sorti su determinisana na osnovu ocjene (1-5) 

spoljašnjih karakteristika grozda i bobica (opšti izgled, veličina i rastresitost grozda, 

uniformnos, veličina, boja i lakoća odvajanja bobice od peteljke) i konzumnih 

karakteristika bobica (ukus, čvrstoća, sočnost i aroma). Prema rezultatima ispitivanja, 

sorta Autumn Royal je imala najveću prosječnu masu grozda (508,02 g) i bobica (4,77 

g) dok je najmanja prosječna masa bobice konstatovana je u slučaju sorte Perlon (2,21 

g), koja je s druge strane imala najveći broj bobica u grozdu (175,5) i najviši nivo šećera 

(24,5 % Brix).  Najvišu ocjenu (5) za spoljašnje karakteristike grozda i bobica dobila je 

sorta Autumn Royal, a za konzumne karakteristike sorta Sugraone i Crimson Seedless. 

Kљučne riječi: besjemene stone sorte, grožđe, kvalitet  



 

 

 

ABSTRACT 

In recent years, there has been a global trend of increasing production and consumption 

of table grapes, particularly seedless varieties. Changes in the structure of grape 

production are also evident in Bosnia and Herzegovina, partly reflected in the 

introduction of table grape varieties that were not previously part of the local 

assortment. Due to limited knowledge about the characteristics of these varieties, the 

aim of this study was to examine the quality of seedless table grape varieties: Crimson, 

Autumn Royal, Flame, Sugraone, and Perlon, grown in Eastern Herzegovina. 

The research focused on the physical and structural properties of the grape clusters and 

berries (weight, length and width, size, number of berries per cluster, and the relative 

proportion of stems and berries in the cluster, as well as the flesh and skin in the berries). 

The physicochemical properties of the grape juice were assessed based on the content 

of soluble solids – sugars (% Brix), total acid content (g/l), and pH value. 

The organoleptic properties of the tested varieties were evaluated using a scoring 

system (1–5) for external characteristics of the clusters and berries (overall appearance, 

size and looseness of the cluster, uniformity, size, color, and ease of berry detachment 

from the stem) and the sensory attributes of the berries (taste, firmness, juiciness, and 

aroma). 

According to the results, the Autumn Royal variety had the highest average cluster 

weight (508.02 g) and berry weight (4.77 g), while the lowest average berry weight was 

recorded for the Perlon variety (2.21 g), which, on the other hand, had the highest 

number of berries per cluster (175.5) and the highest sugar content (24.5% Brix). The 

highest score (5) for external characteristics of clusters and berries was given to Autumn 

Royal, while the highest score for sensory characteristics was awarded to Sugraone and 

Crimson Seedless. 

 

Keywords: seedless table grapes, quality
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1. UVOD 

 

Stono grožđe potiče od pažljivo selekcionisanih ili uzgojem poboljšanih sorti vinove loze, 

koje su prvenstveno namјenjene konzumaciji u svježem stanju. Ove sorte se odlikuju specifičnim 

morfološkim, senzornim i komercijalnim karakteristikama, kao što su velika i ujednačena veličina 

bobica, tanka i otporna pokožica, sočnost, uravnotežen odnos šećera i kiselina, kao i dug vijek 

trajanja nakon berbe (OIV, 2014). Zahvaljujući ovim svojstvima, stono grožđe ima značajnu 

ekonomsku vrijednost i predstavlja jedan od ključnih segmenata vinogradarske proizvodnje. 

Stono grožđe vodi porijeklo sa mediteranskog područja kao i iz i Centralne Azije.  Oko 

36% ukupne svjetske proizvodnje grožđa čini stono grožđe, a najviše se gaji u u mediteranskom 

regionu, kao i u tropskim i suptropskim oblastima (Crisosto and Crisosto, 2020). Globalna 

proizvodnja stonog grožđa konstantno raste iz godine u godinu (OIV, 2023). 

Prihvatljivost stonog grožđa od strane potrošača uslovljena je brojnim fizičkim i hemijskim 

karakteristikama, pri čemu posebnu ulogu u procjeni kvaliteta pri konzumaciji u svježem stanju 

imaju tekstura bobica i njihova organoleptička svojstva (Ha et al., 2007; Sato et al., 1997). 

Potrošači preferiraju grozdove i bobice bez mehaničkih oštećenja i truleži, uz visok udio šećera. 

Pored toga, visoko su cjenjene i sorte koje imaju bobice bez sjemenki, a to su besjemene sorte 

(Crisosto and Crisosto, 2020). 

Besjemene sorte grožđa mogu se podijeliti u dvije kategorije i to: stenospermokarpne i 

partenokarpne. Kada su u pitanju stenospermokarpne sorte, tu dolazi do oplodnje, ali dolazi i do 

prekida u razvoju embriona (Stout, 1936). Sa druge strane, partenokarpne sorte formiraju bobice 

bez procesa oplodnje (Karloglan i sar., 2017). Besjemene sorte grožđa su sve popularnije zbog 

lakše konzumacije i pogodnosti za preradu. Oplemenjivači rade na poboljšanju njihovih osobina, 

kao što su veličina i ukus bobica, otpornost na bolesti, prinos i prilagodljivost različitim klimatskim 

uslovima. (Tian and Wang, 2008). 

U ovom radu analiziraće se kvalitet kao i senzorne osobine grožđa pet besjemenih sorti 

koje se gaje na području istočne Hercegovine. 
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2. PREGLED LITERATURE 

2.1.  Proizvodnja grožđa u svijetu 

 

Godišnja svjetska proizvodnja grožđa iznosi približno 80 miliona tona, što ovu vrstu 

svrstava među najzastupljenije plodove na globalnom nivou. Na Grafikonu 1, prikazani su podaci 

o globalnoj proizvodnji grožđa u periodu od 2013. do 2023. godine (FAOSTAT, 2025). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grafikon 1. Proizvodnja grožđa u svijetu izražena u tonama 

  

 Analizirajući gore prikazani grafikon, može se primjetiti da je svjetska proizvodnja grožđa 

sklona fluktuacijama. Naime, maksimum proizvodnje u posmatranom periodu primjećen je 2018. 

godine, dok je u 2023. godini zabilježen drastičan pad u proizvodnji. Tako je u datoj godini 

proizvedeno za 57% manje grožđa u odnosu na prethodnu, 2022. godinu. 

 Stono grožđe je svježe grožđe koje se koristi u direktnoj ishrani ljudi. Globalna proizvodnja 

stonog grožđa u 2022. godini iznosila je oko 31,5 miliona tona, što je promjena u odnosu na 2021. 

od +3,2%. Od 2000. godine globalna proizvodnja stonog grožđa se udvostručila, tako da se bilježi 

prosječna godišnja stopa rasta od +3,2%. Globalna proizvodnja grožđa u periodu od 2013. do 2022. 

godine data je u Grafikonu 2. Proizvodnja je izražena u milionima tona (OIV, 2023). 
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Grafikon 2. Proizvodnja stonog grožđa u svijetu u periodu od 2013. do 2022. godine 

 

 Prema podacima prikazanim na Grafikonu 2, uočava se trend rasta globalne proizvodnje 

stonog grožđa. Ipak, pored dominantnog uzlaznog trenda, evidentirani su i manji padovi u 

proizvodnji, kao što je zabilježeno tokom 2018. godine. Prvih pet zemalja proizvođača stonog 

grožđa su Kina (12,6 miliona tona), Indija (2,8 miliona tona), Turska (2,2 miliona tona), Egipat 

(1,4 miliona tona) i Iran (1,3 miliona tona), a one zajedno čine oko 64% ukupnog svjetskog 

stanovništva (OIV, 2023). Prema navodima FAO i OIV (2016) Kina ima veliki doprinos rastu 

svjetske proizvodnje stonog grožđa. Važno je istaći da je između 2000. i 2014. godine proizvodnja 

stonog grožđa u Kini porasla za više od 80%. Osim toga i svjetski izvoz stonog grožđa je značajno 

porastao tokom posljednjih godina (sa 2,8 u 2000. na 4,2 miliona tona u 2014). Kina je u 2022. 

godini proizvela čak 40% ukupne svjetske proizvodnje stonog grožđa.  

 U tabeli 1. prikazana je proizvodnja stonog grožđa u svijetu u periodu od 2013. do 2022. 

godine izražena u milionima tona (OIV, 2023). Globalna potrošnja stonog grožđa u 2022. godini 

procjenjuje se na približno 32,6 miliona tona, što predstavlja povećanje od 1% u odnosu na 2021. 

godinu. Najveći potrošači stonog grožđa su Kina (12,4 miliona tona), Turska (3,0 miliona tona) i 

Indija (2,8 miliona tona), koje zajedno obuhvataju oko 56% svjetske populacije (OIV, 2023). 
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Tabela 1. Proizvodnja stonog grožđa u svijetu u periodu 2013 – 2022. (milioni tona) 

Država/Godina 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Kina 8,5 9,4 10,0 10,1 10,5 9,5 10,6 11,5 12,0 12,6 

Indija 2,1 2,2 2,3 2,2 2,5 2,5 2,7 2,9 2,9 2,8 

Turska 2,1 2,2 1,9 2,0 2,1 1,9 2,1 2,2 1,9 2,2 

Egipat 1,3 1,4 1,6 1,6 1,6 1,5 1,5 1,1 1,3 1,4 

Iran 1,8 1,7 1,9 1,2 1,1 1,3 1,3 1,3 1,4 1,3 

Uzbekistan 0,8 1,1 1,2 1,2 1,3 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 

Italija 1,1 1,0 1,1 1,1 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 

SAD 1,0 1,0 0,9 0,9 0,9 1,0 0,9 0,9 0,8 0,9 

Brazil 0,7 0,8 0,7 0,6 0,9 0,8 0,7 0,8 0,9 0,8 

Peru 0,4 0,5 0,6 0,7 0,6 0,6 0,6 0,7 0,7 0,8 

Ostale zemlje 6,1 5,9 6,0 5,9 5,9 5,9 6,3 6,4 6,4 6,5 

Svijet 26,0 27,1 28,2 27,5 28,4 27,3 28,9 29,9 30,6 31,5 

 

  Studije su pokazale da potrošači preferiraju stono grožđe sa grozdovima koji posjeduju 

srednju veličinu, takođe, dobro razvijene i obojene bobice koje su hrskave sa tankom pokožicom, 

slatkog ukusa i po mogućnosti da nemaju sjemenke, kao i da zreli grozdovi posjeduju žutu boju. 

Kada su u pitanju sorte za sušenje – proizvodnju grožđica najboljim su se pokazale besjemene 

sorte, sitinijih i mekanijih bobica (FAO i OIV, 2016). Besjemene sorte stonog grožđa se najčešće 

prerađuju u grožđice. Kada se radi o proizvodnji suvog grožđa-grožđica, globalna proizvodnja 

grožđica u 2022. procjenjena je na 1,4 miliona tona, što je promjena u odnosu na 2021. od +7%. 

Proizvodnja suvog grožđa u svijetu prikazana je u Grafikonu 3. i izražena je u milionima tona 

(OIV, 2023). 

 

 

Grafikon 3. Proizvodnja grožđica u svijetu u periodu od 2000. do 2022. godine (OIV, 2023) 
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 Kao što je prikazano u Grafikonu 3., proizvodnja grožđica u svijetu varira iz godine u 

godinu. Najviša proizvodnja zabilježena je 2009. godine, dok je najniža primjećena 2004. godine. 

U prvih pet zemalja po proizvodnji grožđica spadaju: Turska (395 hiljada tona), SAD (313 hiljada 

tona), Kina (170 hiljada tona), Iran (125 hiljada tona) i Južna Afrika (71 hiljada tona). Ove zemlje 

zajedno čine čak 76% ukupnog svjetskog stanovništva (OIV, 2023). Globalna potrošnja grožđica 

u 2022. procjenjena je na 1,5 miliona tona, što je promjena u odnosu na 2021. od +4%. Prvih pet 

zemalja u potrošnji suvog grožđa su SAD (273 hiljada tona), Kina (176 hiljada tona), Turska (140 

hiljada tona), UK (83 hiljada tona) i Njemačka (59 hiljada tona) (OIV, 2023). 

 

2.2.  Besjemene sorte grožđa 

 

 Kada se radi o besjemenim sortama grožđa, prisutno je mnogo starih sorti kao što su 

Sultanina, Perleta i Korint crni. U zadnjih nekoliko decenija, širom svijeta su razvijene nove 

besjemene sorte, međutim, u kod nas mnoge od njih još nisu dovoljno ispitane. Te nove sorte se 

najčešće nalaze u kolekcionim vinogradima, gdje se vrše njihova testiranja. Neke od ovih sorti 

uključuju: Beauty seedless, Flame Seedless, Ruby Seedless, Super seedless (potiče iz Kalifornije, 

SAD), Imperatris, Perlon, Rutilia (potiče iz Argentine), Maria Pirovano (potiče iz Italije), 

Besjemeni hibrid IV-4 (Bugarska) i druge (Tarailo i Vuksanović, 2018). 

 Besjemenost plodova biljaka predstavlja uobičajenu pojavu, koja se odlikuje formiranjem 

plodova bez razvijenog sjemena. Ovi plodovi su, u većini slučajeva, manjih dimenzija u odnosu 

na plodove koji sadrže sjeme. Termin „besjemenost“ potiče od grčke reči apirenia, te se zbog toga 

besjemene sorte često svrstavaju u grupu „Apirena“ sorti. Istorijski gledano, besjemene sorte 

vinove loze uglavnom su korišćene za proizvodnju sušenog grožđa (grožđica), što ukazuje na 

njihov ekonomski značaj u prehrambenoj industriji (Karloglan i sar., 2017).  Danas raste potražnja 

za besjemenim sortama koje se koriste i za konzumaciju u svježem stanju. Ovakvo grožđe je 

odgovarajuće za konzumaciju djeci, ali i odraslima, s tim da se lakše prerađuje u sokove i džemove. 

Besjemene sorte mogu se biti partenokarpne i stenospermokarpne (Karloglan i sar., 2017). 

 Partenokarpija predstavlja proces formiranja bobica bez oplodnje. U zavisnosti od 

mehanizma razvoja plodova, razlikuju se dvije osnovne vrste partenokarpije. Stimulativna 

partenokarpija nastaje u odsustvu oprašivanja i oplodnje, a indukovana je dejstvom spoljašnjih 

stimulansa, kao što su fitohormoni.  
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 Nasuprot tome, vegetativna partenokarpija rezultat je unutrašnjih fizioloških procesa, 

poput klijanja polenove cjevčice bez uspješne oplodnje. Ova pojava je česta kod sorti sa 

funkcionalno ženskim tipom cvijeta. Prema Karloglan i sar. (2017) prvi slučajevi besjemenosti 

kod stonih sorti grožđa zabilježeni su u grupi sorti Korint (crveni i bijeli tipovi). Ove sorte 

karakteriše normalno razvijen i fertilan polen, ali sjemeni zameci imaju samo spoljašnji 

intergument, dok embrionalna vrećica i jedro nisu adekvatno razvijeni. Ipak u ovom slučaju, dolazi 

do klijanja polenove cjevčice i nastaju bobice bez sjemenki – partenokarpne bobice. Ovakve 

bobice su uglavnom manje od normalnih bobica. Kako bi se prilagodile tržištu, ovakve sorte se 

najčešće tretiraju fitohormonima kako bi se ostvarila veličina normalno razvijenih bobica. 

 Karloglan i sar. (2017) ističu da kada se radi o stenosperokarpnim sortama, dolazi do 

normalnog početka razvoja sjemenog zametka, ali poslije formiranja embrionalne vrećice dolazi 

do odumiranja sekundarnih jedara i jajne ćelije. Besjemena sorta Sultanina je jedan od osnovnih 

primjera stenospermokarpije. Kada je u pitanju ova sorta, normalno su razvijeni sjemeni zametak 

i jajna ćelija, pa u tom slučaju dolazi do oplodnje, ali kada plod dostigne veličinu od 2-3 mm, javlja 

se preobražaj integumenta u sjemenu opnu, a oplođena jajna ćelija i sekundarna jedra odumiru. 

Sjemenka može da nastavi sa razvojem, ali je deformisana i u sebi sadrži ostatke klice i 

endosperma. U zreloj bobici često se može naći rudimentarna sjemenka, koja je svijetlo zelene 

boje, meka i gotovo se ne osjeti tokom konzumacije grožđa. U stenospermokarpnu grupu stonih 

sorata spadaju sorte: Early Red, Early Gold, Regal, Sugraone, Perlon, Crimson Seedless i dr. 

 

2.3.  Crimson Seedless 

 

 Sorta Crimson Seedless (Vitis vinifera L.) je kasna, atraktivna, crvena, besjemena sorta 

grožđa koju karakterišu čvrste bobice. Predstavljena je 1989. godine i ispunila je potrebu za 

crvenom besjemenom sortom za svježe tržište i pružila je alternativu sorti Emperor (Ramming and 

Tarailo, 1995). Danas je ovo jedna od najkonzumiranijih stonih sorti grožđa u svijetu (Conesa et 

al., 2016). Sorta Crimson Seedless (Vitis vinifera L.) predstavlja kasnu, atraktivnu, crvenu i 

besjemenu stonu sortu grožđa, karakterističnu po čvrstoj strukturi bobica. Stvorena je i zvanično 

priznata 1989. godine kao odgovor za potrebe tržišta za crvenom besjemenom sortom namjenjenoj 

konzumaciji u svježem stanju, a ujedno je ponudila i održivu alternativu sorti Emperor (Ramming 

and Tarailo, 1995).  
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 Danas se Crimson Seedless ubraja među najzastupljenije i najkonzumiranije stone sorte 

grožđa na globalnom nivou (Conesa et al., 2016). Najveći obim proizvodnje ove sorte zabilježen 

je u Južnoj Americi, Sjedinjenim Američkim Državama i Južnoj Africi, dok je značajno prisutna i 

u zemljama Mediterana, poput Grčke (OIV, 2015). Sorta Crimson Seedless predstavlja rezultat 

višedecenijskog programa hibridizacije sprovedenog od strane Ministarstva poljoprivrede 

Sjedinjenih Američkih Država u Fresnu, Kalifornija, koji je započet 1926. godine. U prvoj 

generaciji ukrštanja kao roditelj je korišćena besjemena sorta Sultanina (sin. Thompson Seedless), 

dok je u završnoj fazi programa primjenjeno ukrštanje sorte Fresno C33-199 – kasne bijele 

besjemene sorte – sa sortom Emperor, što je dovelo do dobijanja sorte Crimson Seedless (Mohsen, 

2011; Ramming and Tarailo, 1995). 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Slika 1. Grozd sorte Crimson Seedless (original) 

 

 Prema navodima Ramming and Tarailo (1995), sorta Crimson Seedless sadrži približno 

19% ukupne suve materije i oko 0,75 g ukupnih titrljivih kiselina na 100 ml soka. Grozdovi ove 

sorte su srednje veličine, prosječne mase od 0,5 kg i dužine oko 20 cm, konusnog su oblika i 

umjereno zbijene strukture (Slika 1). 
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 Bobice ove sorte su srednje veličine, prosječne mase oko 4,0 g i ovalnog do cilindričnog 

su oblika. Bobice karakteriše jarko crvena boja. Prekrivene su pepeljkom kojim im daje crveno-

ljubičastu boju. Meso ploda je svijetlo žuto, providno, čvrsto i mesnato. Pokožica je debela, srednje 

žilava i ne odvaja se od mesa. Ukus je sladak, neutralan i veoma dobar. Bobice u sebi sadrže dvije 

meke sjemenke koje su veoma male i ne osjete se tokom konzumacije (Cameron, 2001; Ramming 

and Tarailo, 1995). Boja bobica sorte Crimson Seedless predstavlja jedan od ključnih faktora za 

tržišnu prihvatljivost, međutim, nedovoljna obojenost često predstavlja izazov, posebno u 

uslovima visokih temperatura ili u regionima sa izraženim temperaturnim fluktuacijama (Cantin 

et al., 2007). Prema Aly et al. (2020), u mediteranskim klimatskim uslovima bobice ove sorte često 

ne dostižu zadovoljavajući nivo pigmentacije. Nasuprot tome, El-Sayed (2013) naglašava da se 

plodovi sorte Crimson Seedless dobro čuvaju nakon berbe.  

 Prema Dokoozlian (1994), primjena giberelinske kiseline rezultuje povećanjem veličine 

bobica kod sorte Crimson Seedless za približno 1 g. Tang et al. (2009) ističu da se kod ove sorte 

često koriste regulatori rasta kako bi se uticalo na rast bobica, s obzirom  da ovu sortu karakterišu 

nešto sitnije bobice. U istraživanju Cantin et al. (2007) ispitivan je uticaj apscisinske kiseline na 

određene osobine grozda i bobica sorte Crimson Seedless. Autori su došli do zaključka da primjena 

ove kiseline povoljno djeluje na izgled bobica (obojenost), dok su druge osobine kao što su 

čvrstoća, masa bobice i osjetljivost na trulež ostale nepromjenjene. 

 

2.4.  Flame Seedless 

 

 Flame Seedless je veoma interesantna besjemena sorta grožđa koja rano sazrijeva (Lo’ay 

and El-khateeb, 2017). Prema podacima Australijskog udruženja za stono grožđe (Australian Table 

Grape Association), ova sorta je rezultat ukrštanja sorti Thompson Seedless, Cardinal i drugih 

sorti, što ukazuje na njenu kompleksnu genetsku pozadinu. Razvijena je u okviru oplemenjivačkog 

programa u Sjedinjenim Američkim Državama, a glavni istraživači koji su radili na ovom projektu 

bili su John H. Weinberger i F.N. Harmon (Kader, 2002).  

 Flame Seedless se danas intenzivno gaji u različitim regionalnim vinogradarskim zonama, 

uključujući Južnu Ameriku, Južnu Afriku i SAD, a naročito u Kaliforniji, što ukazuje na njenu 

globalnu agronomsku i komercijalnu važnost (Ivančanin, 2008; OIV, 2015) 
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 Flame Seedless ima hermafroditne cvjetove kao i tipične srednje velike, okrugle i tamno 

crvene bobice koje nemaju sjemenke (Vitis International Variety Catalogue, 2023a). Grozdovi su 

srednji do veliki i kupastog oblika (Slika 2). Bobice imaju hrskavu i čvrstu bobicu meso ploda 

karakteriše slatko-kiseo ukus. Obično se konzumira svježe ili osušeno kao grožđice. Ova sorta 

sazrijeva prije sorte Thomposn seedless (Lo’ay and El-Boray, 2018). Mnogi faktori stresa, 

uključujući one izazvane nematodama, nedovoljnim snadbjevanjem bjdevanjem vodom, visokim 

salinitetom i slično, imaju negativan uticaj na produktivnost, posebno u sušnijim regionalnim 

uslovima gajenja vinove loze (El-Gendi, 2013). Jedno od rješenja ovih problema može biti 

kalemljenje na otporne podloge, što se pokazalo efikasnim u prevazilaženju ovih stresova 

(Reinolds and Wardle, 2001).  Sazrijevanje bobica u grozdu ove sorte je neujednačeno, radi 

neujednačenog cvjetanja što je posljedica izuzetno niskih temperatura tokom zimskih mjeseci koje 

ne dostižu potrebnu sumu za optimalan razvoj (Thoraua et al., 2016). 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Slika 2. Grozd sorte Flame Seedless (original) 

 U studiji Peppi and Fidelibus (2008) ispitivan je efekat apscisinske kiseline na morfološke 

i biohemijske osobine grozda i bobice sorte Flame Seedless. Prema autorima tretman apscisinskom 

kiselinom pojačao je boju bobica, a sa druge strane smanjio je sadržaja ukupnih kiselina grožđanog 
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soka ove sorte. U jednom sličnom istraživanju Dimovska et al. (2014) ispitivan je uticaj 

giberelinske kiseline u koncentracijama od 5, 10 i 20 mg/L na određene osobine grozda i bobice 

kod sorte Flame Seedless. Tretmani su obavljeni prije cvjetanja, poslije cvjetanja i prije šarka. 

Prema navedenim autorima, primjena najviše koncentracije giberelinske kiseline uticala je na 

povećanje mase grozda i bobice. Pored toga, ista doza je povećala bolju transportabilnost grožđa. 

 U radu Champa et al. (2015) istraživan je tretman različitih koncentracija salicilne kiseline 

prije berbe na kvalitet grožđa kod sorte Flame Seedless, kao i uticaj salicilne kiseline na održavanje 

senzornih i biohemijskih osobina grozda i bobice tokom skladištenja. Prema autorima više doze 

tretmena su uticale na formiranje manje kompaktnih grozdova u odnosu na niže doze i kontrolnu 

grupu. Pored toga, više doze su takođe uticale na održavanje boje pokožice, čvrstoću bobice ove 

sorte i kaliranje. Kada su u pitanju biohemijske osobine više koncentracije salicilne kiseline su 

povoljno djelovale na sadržaj rastvoljive suve materije i ukupnih kiselina u grožđanom soku, 

sadržaj antocijana, fenola i organoleptičke osobine. 

 

2.5.  Autumn Royal 

 

 Autumn Royal je kasna, crna, besjemena stona sorta grožđa, čiji su autori David Ramming 

i Ron Tarailo i koja je nastala u okviru oplemenjivačkog programa u Sjedinjenim Američkim 

Državama (Kalifornija). Ova sorta je zvanično priznata 1996. godine kao rezultat ukrštanja sorti 

Autumn Black i C74-1 (Dokoozlian et al., 2000). Pored osnovnog imena, ova sorta je poznata i 

pod nazivima A97-68 i Fresno A 97-68 (Vitis International Variety Catalogue, 2023b). Autumn 

Royal posjeduje visok komercijalni potencijal (Blanco et al., 2010), a njena atraktivnost proističe 

iz velike veličine bobica i kasne zrelosti, kao i iz činjenice da nije previše zahtjevna u pogledu 

uslova za proizvodnju (Dokoozlian et al., 2000). Sorta se uglavnom gaji u Sjedinjenim Američkim 

Državama, Južnoj Americi i Južnoj Africi (OIV, 2015). Autumn Royal posjeduje krupne grozdove 

kupastog oblika, a masa im varira od 1,3 do 1,8 kg (Slika 3). Kada se radi o masi bobica, ona može 

iznositi 9 g pa i više, a oblik im je jajast do elipsoidan. Meso bobice je čvrsto, bezbojno, a pokožica 

je srednje debljine (Dokoozlian et al., 2000).  

 Prema podacima Vazquez-Hernandez et al. (2020) u fazi pune zrelosti, u grožđanom soku 

sadržaj suve materije kod ove sorte iznosi oko 12,9 %, dok Lutz et al. (2011) ističu da grožđani 

sok ove sorte posjeduje visok sadržaj polifenola, antocijana i velik antioksidativni potencijal. 
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 Pošto je kasna sorta, grozdovi su podložni pucanju i truleži. Produženi period loših 

vremenskih uslova (dugi kišoviti periodi) mogu uzrokovati smanjenje prinosa (Dokoozlian et al., 

2000). Ovo predstavlja ozbiljan problem jer povećava potreban rad kako je potrebno čistiti 

grozdove u fazi od sazrijevanja do berbe. Prilikom berbe, napuknute bobice se takođe moraju ručno 

ukloniti kako bi se izbjeglo truljenje grozda (Blanco et al., 2010). Pored toga, sa grozdovima mora 

veoma pažljivo rukovati kako bi se izbjeglo otpadanje bobica. Fallahi (2011) ističe da je 

proizvodnja kod sorte Autumn Royal niskog intenziteta i pokazuje značajnu nekonzistentnost, što 

predstavlja izazov za njenu komercijalnu proizvodnju. 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Slika 3. Grozd sorte Autumn Royal (original) 

 Blanco et al. (2010) su ispitivali uticaj različitih režima navodnjavanja na kvalitet bobica 

sorte Autumn Royal, prvenstveno na njihovo pucanje. Prema autorima različiti režimi 

navodnjavanja imaju različit uticaj na prinos, a tako i na pucanje bobica.   

 U trogodišnjem istraživanju Faci et al. (2014) ispitivan je uticaj različitih režima 

navodnjavanja na prinos sorte Autumn Royal. Rezultati ovog istraživanja pokazali su da se visoki 
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prinosi grožđa veoma dobrog kvaliteta mogu dobiti uz umjereno regulisano navodnjavanje u 

aridnim uslovima sjeveroistočne Španije.   

 

2.6. Sugraone 

 

 Sugraone je rana, besjemena sorta stonog grožđa. Nastala je ukrštanjem sorte Kardinal i 

još jedne nepoznate sorte (moguće besjemene). Ovu sortu karakteriše stenospermokarpija, dok se 

u bobicama mogu pronaći ostaci sjemenki (Guzmán et al., 2021). Poznata je i pod nazivima 

Regular Superior Seedless, Superior Seedless i Menindee Seedless i u posljednjim godinama, ova 

sorta postaje sve više cijenjena u Evropi (Hellín et al., 2010; Vitis International Variety Catalogue, 

2023c). Nastala je u okviru oplemenjivačkog programa David Ramming i Ron Tarailo u 

Sjedinjenim Američkim Državama (López-Pérez et al., 2008). Danas se intenzivno gaji u Južnoj 

Americi, posebno u Brazilu, Argentini i Čileu, kao i u SAD-u i Južnoj Africi (OIV, 2015).  

 Ovu sortu karakterišu hrskave bobice sa zelenom pokožicom i žuto-bijelom bojom mesa.  

Bobice imaju blagu muskatnu aromu i niži nivo ukupnih kiselina (Hellín et al., 2010; Vitis 

International Variety Catalogue, 2023c). Prema istraživanju Lo’ay et al. (2021), sorta Sugraone 

sadrži oko 16 % suve materije u grožđanom soku bobica, a u rezultati istraživanja Hellín et al. 

(2010) sadržaj suve materije je iznisio 17,9 %. U istraživanjima autora Artés-Hernández et al. 

(2006), gdje je ispitivan uticaj modifikovane atmosfere tokom skladištenja na sadržaj suve materije 

tokom čuvanja ukazuje da sadržaj suve materije u grožđanom soku varirao je od 15,1 do 17,9 % 

odmah poslije berbe, dok je poslije skladištenja ovaj parametar je bio u rasponu od 15,9 do 17,7 

%. U istraživanju Lo’ay (2017) ispitivan je uticaj tretmana salicilnom kiselinom različite 

koncentracije na odlaganje sazrijevanja i određene osobine grozda i bobice sorte Sugraone tokom 

skladištenja – ''života na polici''. Prema autoru ovi tretmani su se pokazali efikasnim sa aspekta 

odlaganja sazrijevanja, kao i održavanju kvaliteta grožđa tokom ''života na polici''. 
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Slika 4. Grozdovi sorte Sugraone (internet 1) 

 

 U studiji Abu-Zahra (2013) analiziran je uticaj različitih koncetracija određenih biljnih 

hormona - giberelinska kiselina i naftalen sirćetna kiselina, na osobine grozda i bobice sorte 

Sugraone. Prema autoru primjena biljnih hormona ima pozitivan uticaj na masu ploda i bobice, 

kao i na prečnik bobice. U radu Vita Serman et al. (2004) ispitivan je uticaj raznih režima 

navodnjavanja na osobine grozda i prinos sorte Sugraone. Količina vode u svakom tretmanu 

definisana je kao procenat evapotranspiracije (ETc), tako da su primjenjeni tretmani bili: T1 - 

100% ETc (kontrola); T2 - 80 %; ETc T3 - 70 % ETc i T4 - 60 % ETc. Prema autorima različiti 

režimi navodnjavanja su imali uticaj na broj grozdova na čokotu, masu grozda i ukupni prinos. 

Najboljim su se pokazala prva dva tretmana sa najvećom količinom vode (T1 i T2). Autori ističu 

da dati rezultati ukazuju da je ova sorta izuzetno osjetljiva na vodni deficit. 

 

2.7. Perlon 

 

 Perlon je srednje kasna, stona, besjemena sorta grožđa. Sorta je stvorena od strane 

Gargiulo, Angel A. 1989. godine u Nacionalnom institutu za poljoprivrednu tehnologiju u 

Argentini. Nastala je ukrštanjem sorti Emperor i Perlette (Crespani et al., 1999).  
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 Ova sorta je poznata i pod nazivima CG 89878, Gargiulo 89878 i Perlona (Vitis 

International Variety Catalogue, 2023d). Perlon ima veliki konusan grozd sa velikim bobicama, 

gdje je prosječna masa bobice oko 4,6 g (Slika 5).  Bobice karakteriše spljošten oblik, tamno 

crvene-ljubičaste su boje uz pepeljak. Pokožica je debela, bobice su sočne, hrskave i imaju 

neutralan ukus. Pogodno je za svježu potrošnju kao i za preradu. Ova sorta posjeduje visoku 

produktivnost i u o određenoj mjeri otpornost na gljivična oboljenja. Ergun et al. (2008) ističu da 

se grozdovi ove sorte dobro čuvaju, a kao razlog za to autori navode veličinu bobica (sorte sa 

krupnijim bobicama se bolje čuvaju). 

 Perlon je stenospermokarpna sorta (Karloglan i sar., 2017). U istraživanjima Agüero et al. 

(2000) ispitivan je efekat giberelinske kiseline i unikonazola na abortiranje sjemenki kod date 

sorte. Autori su došli do zaključka da primjenjeni tretmani nisu imali mnogo uticaja na abortiranje 

sjemenki i utvrđeno je da su tretmani sa gore navedenim biljnim regulatorima rasta imali uticaj na 

broj bobica u grozdu, masu bobica i izgled peteljkovine. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Slika 5. Grozd sorte Perlon (original) 
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3. CILJ ISTRAŽIVANJA 

 

 Cilj ovog rada je da se ispita kvalitet i senzorne osobine grožđa besjemenih stonih sorti 

koje se gaje na području istočne Hercegovine (Trebinje i Ljubinje). Predmet istraživanja su sorte 

Crimson Seedless, Flame Seedless, Autumn Royal, Sugraone i Perlon. Sve gore navedene sorte su 

upisane u Međunarodni katalog sorti Vitis – VIVC. 

 Istraživanje ima za cilj da se utvrdi značajnost razlika između ispitivanih besjemenih sorti 

u analiziranim parametrima.  Istraživanje treba da doprinese boljem razumjevanju adaptacije 

besjemenih stonih sorti grožđa na klimatske i agroekološke uslove istočne Hercegovine, kao i da 

procjeni potencijal datih sorti za komercijalnu proizvodnju u ovom regionu. 

 Hipoteze od kojih se pošlo u ovom istraživanju su: 

- Ispitivane besjemene stone sorte grožđa se razlikuju međusobno, a ta razlika se ogleda u 

njihovim karakteristikama; 

- Ispitivane besjemene stone sorte grožđa mogu ispoljiti sortne specifičnosti pri gajenju u 

agroekološkim uslovima istočne Hercegovine; 

- Ispitivane besjemene stone sorte imaju opravdanost gajenja u istočnoj Hercegovini. 
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4. MATERIJAL I METOD RADA 

 

 Ogled sa ispitivanim besjemenim stonim sortama realizaovan je u komercijalnom 

vinogradu akcionarskog društva ''Popovo Polje'', koji se nalazi u Popovom Polju između Trebinja 

i Ljubinja (42°52′N 18°00′E). Ispitivanja kvaliteta i senzornih osobina grožđa realizovana su u 

laboratoriji za ampelografiju i vinarstvo Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Banjoj Luci 

tokom 2022. godine. 

 

4.1.  Ocjena kvaliteta grožđa 

4.1.1. Mehanički sastav grozda i bobice 

 

 Kako bi se odredila pogodnost određene sorte grožđa za preradu, veoma je bitno da se ispita 

odnos pojedinih sastavnih dijelova. Ovo se vrši mehaničkom analizom grozda i bobice. Dati 

elementi, uz poznavanje osobina grožđa sorte gajene u određenim uslovima, daju dovoljno 

materijala da se donesu zaključci o kvalitetu grožđa. Mehaničkom analizom grozda i bobica 

ocjenjuje se njen kvalitet kao sirovine za preradu, tj. procjenjuju se tehnološe osobine sorte. 

Mehanička analiza vrši se na grozdovima u vrijeme pune zrelosti. Kao uzorak uzima se 10 

grozdova odnosno 100 bobica po svakoj ispitivanoj sorti.  

 Elementi mehaničkog sastava grozda i bobice urađeni su po metodi Prostoserdova (1946) 

i to preko težinsko-brojčanih odnosa strukturnih elemenata grozda i bobice (peteljkovina, 

pokožica, mezokarp).  

 U analizi grozda izmjerene su:  

- masa grozda (g); 

- broj bobica u grozdu; 

- masa 100 bobica (g); 

- masa šepurine (g); 

- masa pokožice bobice (mg),  

- masa mezokarpa u bobici (g).  
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 Izračunati su i strukturni pokazatelji grozda i bobice:  

- udio bobica u grozdu (%); 

- udio mezokarpa (mesa ploda) u bobici (%); 

- udio pokožice u bobici (%). 

 

4.1.2. Ispitivanje osnovnih karakteristika reprezentativnog uzorka grožđanog soka (šire): 

Ispitane su i osnovne karakteristike reprezenatativnog uzorka šire: 

- % rastvorljive suve materije (sadržaj šećera) u širi – određivan je   refraktometrijski, 

metodom OIV-MA-E-AS2-02, propisanom od strane Međunarodne organizacije za 

vinogradarstvo i vinarstvo (Organisation Internationale de la Vigne et du Vin), 

Recueil international des methodes d’analyses OIV, 2 vol., Edition 2018.). 

- sadržaj titrirljivih kiselina u širi – utvrđen je refraktometrijski standardnom metodom 

propisanom od strane Međunarodne organizacije za vinogradarstvo i vinarstvo 

(Organisation Internationale de la Vigne et du Vin, Recueil international des 

methodes d’analyses OIV, 2 vol., Edition 2018.). 

- na osnovu dobijenih rezultata procenta rastvorljive suve materije i sadržaja titrirljivih 

kiselina i izračunat je odnos šećera i kiselina, tj. indeks slatkoće. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Slika 6. Šira sorte Crimson Seedless 
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4.1.3. Senzorne osobine grozda i bobice 

 

 Analiza senzornih osobina grozda i bobice urađena je u laboratoriji za ampelografiju i 

vinarstvo Poljoprivrednog fakulteta. Ocijenjene su senzorne osobine ispitivanog grožđa i to: ukus, 

čvrstoća, sočnost, aroma, kao i izgled grozda i bobica - spoljašnje osobine u koje spadaju: opšti 

izgled grozda, veličina grozda, rastresitost grozda, uniformnost bobica u grozdu, veličina bobica, 

boja bobica, lakoća odvajanja bobice od grozda (Slika 7). Za ocenjivanje je korišćena skala od 1 

do 5, pri čemu je minimalna ocena za osobinu koju je ispitanik mogao dati bila je 1, dok je 

maksimalna iznosila 5. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Slika 7. Boja bobice sorte Perlon (original) 

 

4.1.4. Biometrička analiza podataka 

 

 Mjereni podaci su predstavljeni standardnim deskriptivnim mjerama – aritmetička sredina 

i standardna devijacija. Poređenje je rađeno opštim linearnim modelima. U slučaju kada je uočena 

statistički značajno odstupanje u modelu rađene su dalje analize razlika odgovarajućim uporednim 

testovima. Statistička značajnost razlika je postavljena za p<0.05. Analiza i grafičko predstavljanje 

podataka urađeni su uz pomoć statističkog softverskog paketa SPSS. 
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4.2.  Agroekološki uslovi područja Trebinja  

 

 U Tabeli 2. prikazani su klimatski pokazatelji (srednje mjesečne temperature vazduha i 

mjesečne sume padavina) za područje Trebinja u 2022. godini, kao i višegodišnji prosjek za period 

2013-2022. godina.  

 Tabela 2. Srednje mjesečne i godišnje temperature vazduha (ºC) i sume mjesečnih i 

godišnjih padavina (mm) u 2022. godini i višegodišnji prosjek za period 2013-2022. godina za 

područje Trebinja  

Mjesec 2022. godina Višegodišnji prosjek (2013-

2022) 

Temperature 

(ºC) 

Padavine 

(mm) 

Temperature 

(ºC) 

Padavine 

(mm) 

Januar 6,0 32,6 5,7 199,3 

Februar 7,6 130,5 7,9 168,6 

Mart 8,0 23,6 9,8 158,5 

April 12,4 209,9 13,5 120,5 

Maj 19,3 33,9 17,5 84,6 

Jun 25,3 19,8 22,8 60,1 

Jul 27,2 11,9 25,9 42,3 

Avgust 24,9 88,3 25,5 75,6 

Septembar 19,1 234,5 19,9 124,6 

Oktobar 16,6 29,4 15,5 145,3 

Novembar 12,2 274,0 11,9 204,1 

Decembar 9,8 276,5 7,6 179,8 

Prosjek godine 15,7 152,0 15,3 130,3 

(Statistički godišnjak, Republički zavod za statistiku Republike Srpske, 2014; 2015; 2016; 2017; 2018; 

2019; 2020; 2021; 2022; 2023; 2024) 

 

 Posmatrajući Tabelu 2. može se zaključiti da je prosječna godišnja temperatura u 2022. 

godini bila za 0,4 ºC viša u poređenju sa višegodišnjim prosjekom. Kada su u pitanju padavine, u 

toku 2022. godine palo je 21,7 mm više padavina u odnosu na period 2013-2022. godina. 

 Srednje mjesečne temperature i sume mjesečnih padavina za vegetativni period vinove loze 

predstavljene su u Grafikonima 4. i 5. 
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Grafikon 4. Srednje mjesečne temperature (ºC) tokom vegetativnog perioda vinove loze u 2022. 

godini i višegodišnji prosjek 

 

 Analizirajući gore prikazani grafikon, može se primjetiti da se 2022. godina ne razlikuje u 

većoj mjeri u odnosu na višegodišnji prosjek kada su u pitanju srednje mjesečne temperature 

tokom vegetativnog perioda vinove loze. Iz datog grafikona može se primjetiti da su maj, jun i jul 

bili nešto topliji u odnosu na višegodišnji prosjek. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grafikon 5. Sume mjesečnih padavina (mm) tokom vegetativnog perioda vinove loze u 2022. 
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 Posmatrajući Grafikon 5. mogu se primjetiti veća odstupanja u 2022. godini u odnosu na 

višegodišnji prosjek kada se radi o padavinama tokom vegetativnog perioda vinove loze. Naime, 

tokom vegetativnog perioda 2022. godine palo je 10,03 mm manje padavina u odnosu na 

višegodišnji prosjek. Pored toga, u 2022. godini bilježi se značajno više padavina tokom aprila, 

septembra i novembra u poređenju sa periodom 2013-2022. 

 Iako su vinovoj lozi padavine potrebne za rast, razvoj i plodonošenje, važno je da one budu 

adekvatno raspoređene tokom vegetativnog perioda. U 2022. godini zabilježena je veća količina 

padavina i to u mjesecima koji nisu pogodovali vinovoj lozi. Tako je u septembru palo skoro 

dvostruko više kiše u odnosu na višegodišnji prosjek. U datom mjesecu grožđe sazrijeva, a višak 

vlage ometa njegovo sazrijevanje. 
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5. REZULTATI ISTRAŽIVANJA 

 

 Grožđe stonih sorti namijenjeno je upotrebi u svježem stanju i zbog toga se kriterijumi za 

ocjenu njegovog kvaliteta u velikoj mjeri razlikuju od onih za vinske sorte grožđa. Kvalitet stonih 

sorti uslovljen je izgledom grozda i bobice, kao i ukusom grožđa (Delić i Kojić, 2018). 

 Rezultati istraživanja kvaliteta i senzornih osobina grožđa stonih sorti Crimson Seedless, 

Flame Seedless, Autumn Royal, Sugraone i Perlon gajenih na području istočne Hercegovine 

prikazani su grafički (Grafikon 6.-18.) 

 

5.1.  Masa grozda 

 

 Prosječna masa jednog grozda ima značajan uticaj na prinos po čokotu i prinos grožđa po 

jedinici površine (Tarailo i Vuksanović, 2018). U Grafikonu 6. prikazana je masa grozda 

analiziranih besjemenih sorti stonog grožđa u 2022. godini. Kod sorte Autumn Royal zabilježena 

je najviša masa grozda (508,02 g), dok je najnižu masu grožđa imala sorta Crimson Seedless 

(293,19 g). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grafikon 6. Masa grozda (g) ispitivanih besjemenih sorti stonog grožđa 
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 Analizom mase grozda uočava se statistički visoko značajno odstupanje između 

proučavanih sorti (p=0.009). Daljom analizom dobija se statistički značajno veća masa grozda kod 

sorte Autumn Royal u odnosu na ostale proučavane sorte, osim sorte Flame Seedless i granično 

značajne razlike u odnosu na Sugraone. 

 

5.2.  Masa šepurine 

 

 Sorte s manjim grozdovima posjeduju veći udio šepurine u strukturi grozda u poređenju sa 

stonim sortama koje imaju velike grozdove (Avramov i Briza, 1986). 

 Masa šepurine analiziranih besjemenih sorti grožđa prikazana je  u Grafikonu 7. Po pitanju 

ovog parametra najviše vrijednosti zabilježene su kod sorte Flame Seedless (8,01 g), dok je sorta 

Sugraone imala najniže vrijednosti (4,69 g). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grafikon 7. Masa šepurine (g) ispitivanih besjemenih sorti stonog grožđa 

 

 Analizom mase šepurine grozda uočava se statistički visoko značajno odstupanje između 

proučavanih sorti (p=0.003). Daljom analizom dobija se statistički značajno veća masa šepurine 

kod Flame Seedles u odnosu na ostale proučavane sorte, osim sorte Crimson Seedless.  
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5.3.  Broj bobica u grozdu 

 

 U grafikonu 8. prikazan je broj bobica u grozdu ispitivanih besjemenih stonih sorti grožđa. 

Može se primjetiti da je najviši broj bobica zabilježen kod sorte Perlon (175,50), dok je najmanje 

bobica u grozdu imala sorta Sugraone (85,70). 
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Grafikon 8. Broj bobica u grozdu ispitivanih besjemenih sorti stonog grožđa 

 

 Analizom broja bobica u grozdu uočava se statistički visoko značajno odstupanje između 

proučavanih sorti (p<0.001). Daljom analizom dobija se statistički značajno veći broj bobica kod 

sorte Perlon u odnosu na ostale proučavane sorte, osim sorte Flame Seedless (p=0.075).   

 

5.4.  Maseni udio bobica u grozdu 

 

 U grafikonu 9. prikazano je učešće bobica u grozdu kod analiziranih besjemenih stonih 

sorti grožđa. Najveće učešće bobica u grozdu imala je sorta Autumn Royal (98,95 %), a najniže 

sorta Flame Seedless (97,76 %). 
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Grafikon 9. Maseni udio bobica u grozdu ispitivanih besjemenih sorti stonog grožđa (%) 

 

Analizom masenog udjela bobica u grozdu se uočava statistički visoko značajno odstupanje 

između proučavanih sorti (p=0.001). Daljom analizom uočava se statistički značajno veći udio 

bobica u grozdu kod sorte Autumn Royal u odnosu na ostale proučavane sorte, osim sorte Sugraone 

(p=0.079). 

 

5.5.  Masa 100 bobica 

 

Bobica je plod vinove loze i sastoji se od mesa ploda, pokožice i sjemenki (Mijatović i sar. 

2015). Prosječna masa ploda je parametar koji najčešće slijedi zakonomjernosti koje su postavljene 

prosječnom masom grozda. Bitan indikator kod analize strukture grozda i bobice je masa 100 

bobica. Ovaj parametar ukazuje i na uslove u kojima se odvijao rast i razvoj grozda (Delić i Kojić, 

2018). Masa bobice (100 bobica) ispitivanih besjemenih sorti grožđa data je u Grafikonu 10. 

Posmatrajući dati grafikon može se primjetiti da su najbolji rezultati po pitanju ovog parametra 

ostvareni, takođe, kod sorte Autumn Royal (477,09 g), dok je najnižu masu 100 bobica imala sorta 

Perlon (220,62 g). 
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Grafikon 10. Masa 100 bobica (g) ispitivanih besjemenih sorti stonog grožđa 

 

Analizom mase bobica izraženom kroz standardizovano masu 100 bobica uočava se 

statistički visoko značajno odstupanje između proučavanih sorti (p<0.001). Daljom analizom 

dobija se statistički značajno najveća masa bobica kod sorte Autumn Royal u odnosu na ostale 

proučavane sorte. Između Flame Seedless i Crimson Seedless nisu uočene statistički značajne 

razlike (p=0.092). 

 

5.6.  Maseni udio pokožice u bobici 

 

Udio pokožice, mezokarpa i sjemenki u bobici zavisi u velikoj mjeri od njene veličine. 

Kako se veličina bobice povećava, tako proporcionalno raste i udio pokožice, mezokarpa i 

sjemenki u strukturi bobice (Delić i Kojić, 2018). 

Procenat pokožice i mesa ploda u bobici kod ispitivanih besjemenih sorti grožđa dat je u 

Grafikonu 11 i 12. Najviše vrijednosti za procentualno ućešće pokožice u strukturi bobice 

ispitivanog parametra kod datog parametra imala je sorta Perlon (6,36 %), a najniže procentualno 

učešće je imala sorta Flame Seedless (4,77 %). 
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Grafikon 11. Maseni udio pokožice u bobici ispitivanih besjemenih sorti stonog grožđa (%) 

 

 Analizom masenog udjela pokožice uočava se statistički visoko značajno odstupanje 

između proučavanih sorti (p<0.001). Kada se analiziraju vrijednosti uporednim poređenjima sorti 

uočava se statistički visoko značajno (p<0.001) odstupanje kod sorte Flame Seedless sa najmanjim 

udjelom pokožice u odnosu na ostale ispitivane sorte, dok između ostalih ispitivanih sorti nije bilo 

statistički značajnih razlika.  

 

5.7.  Maseni udio mesa ploda u bobici  

 

 Masa mesa ploda u bobici je glavni pokazatelj koji se obično utvrđuje tokom mehaničke 

analize grozda i bobice. Meso čini 70–80% bobice i ovaj udio je u najvećoj zavisnosti od sorte 

grožđa. Pored vode, meso ploda sadrži i suvu materiju, uključujući šećere, kiseline i dio 

rastvorenih soli (Cindrić i sar., 2000). 

 U Grafikonu 12. prikazan je maseni udio mesa ploda u bobici ispitivanih besjemenih sorti 

grožđa. Najveće vrijednosti masenog udjela mesa ploda u bobici zabilježene su kod sorte Flame 

Seedless (95,23 %), a najniže kod sorte Perlon (93,64 %). 
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Grafikon 12. Maseni udio mesa ploda u bobici kod ispitivanih besjemenih sorti stonog grožđa 

(%) 

  

 Analizom masenog udjela mesa ploda uočava se statistički visoko značajno odstupanje 

između proučavanih sorti (p<0.001). Kada se analiziraju vrijednosti uporednim poređenjima sorti 

uočava se statistički visoko značajno (p<0.001) odstupanje kod sorte Flame Seedless sa najvećim 

udjelom mesa ploda u odnosu na ostale ispitivane sorte, dok između ostalih ispitivanih sorti nije 

bilo statistički značajnih razlika.  

 

5.8.  Sadržaj rastvorljive suve materije 

 

 Sadržaj šećera u grožđu jedan je od najbitnijih faktora prema kojim se vrši ocjena kvaliteta 

grožđa, bilo da je ono namjenjeno konzumaciji, proizvodnji vina ili drugih alkoholnih pića (Tarailo 

i Vuksanović, 2018). Takođe, ovaj parametar utiče na kvalitet svih prerađevina od grožđa, 

uključujući i sušeno grožđe. U grožđu se šećeri nalaze u obliku monosaharida - glukoze i fruktoze 

(Blesić, 2016).  
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 Sadržaj rastvorljive suve materije (sadržaj šećera) u širi kod ispitivanih besjemenih stonih 

sorti grožđa dat je u Grafikonu 13. Najviše vrijednosti su zabilježene kod sorte Perlon (24,50 

°Brix), a najniže kod sorte Flame Seedless (16,55 °Brix). 
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Grafikon 13. Sadržaj rastvorljive suve materije (sadržaj šećera) u širi kod ispitivanih besjemenih 

sorti stonog grožđa (°Brix) 

 

 Analizom sadržaja suve materije uočava se statistički visoko značajno odstupanje između 

proučavanih sorti (p<0.001). Kada se analiziraju vrijednosti uporednim poređenjima sorti uočava 

se statistički visoko značajno (p<0.001) odstupanje kod sorte Flame Seedless sa najmanjim 

udjelom suve materije u odnosu na ostale ispitivane sorte. Takođe se izdvaja sorta Perlon sa 

statistički značajno (p<0.001) najvećim udjelom suve materije, dok između ostalih ispitivanih sorti 

nije bilo statistički značajnih razlika.  
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5.9.  Sadržaj titrirljivih kiselina u širi 

 

 Vinska, jabučna i limunska kiselina čine osnovne organske kiseline koje se nalaze u grožđu, 

tako i moštu i vinu, te zajedno čine približno 90% ukupnog sadržaja svih kiselina (Jeromel i sar., 

2007). U Grafikonu 14. prikazan je sadržaj titrirljivih (ukupnih) kiselina u širi. Najviše vrijednosti 

zabilježene su kod sorte stonog grožđa Flame Seedless (1,21 %), a najniže kod sorte Sugraone 

(0,57 %). 

%
 

 

Grafikon 14. Sadržaj titrirljivih kiselina u širi kod ispitivanih besjemenih sorti stonog grožđa 

(%) 

  

 Analizom kiselina uočava se statistički visoko značajno odstupanje između proučavanih 

sorti (p<0.001). Kada se analiziraju vrijednosti uporednim poređenjima sorti uočava se statistički 

značajno (p<0.015) odstupanje kod sorte Flame Seedless sa najvećim udjelom kiselina u odnosu 

na ostale ispitivane sorte, dok između ostalih ispitivanih sorti nije bilo statistički značajnih razlika. 
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5.10.  Odnos šećera i kiselina 

 

 Pored samog sadržaja šećera i kiselina, veoma je bitan i njihov međusobni odnos. Stono 

grožđe neće imati odgovarajući kvalitet ako je sadržaj šećera previsok, a kiselina nizak, ili obrnuto 

(Tarailo i Vuksanović, 2018). U Grafikonu 15. prikazan je odnos šećera i kiselina u grožđanom 

soku kod analiziranih sorti grožđa. Najviši indeks slatkoće primjećen je kod sorte Sugraone 

(36,70), a najniži kod sorte Flame Seedless (15,30). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grafikon 15. Odnos šećera i kiselina (indeks slatkoće) u širi kod ispitivanih besjemenih sorti 

stonog grožđa 

  

 Analizom indeksa slatkoće uočava se statistički visoko značajno odstupanje između 

proučavanih sorti (p<0.001). Kada se analiziraju vrijednosti uporednim poređenjima sorti uočava 

se statistički visoko značajno (p<0.01) odstupanje kod sorte Flame Seedless sa najnižim indeksom 

slatkoće u odnosu na ostale ispitivane sorte. Sa visokim indeksom slatkoće izdvajaju se Perlon i 

Sugraone između kojih nisu uočene statistički značajne razlike (p<0.001).  
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5.11. Degustacija – ukus 

 

 Kvalitet stonih sorti grožđa prvenstveno zavisi od izgleda grozda i bobica, dok ukus grožđa 

određuje sadržaj šećera i kiselina, aroma, konzistencija mesa, debljina pokožice i mnogi drugi 

faktori (Delić i Kojić, 2018). Grafikon 16. prikazuje ocjenu ukusa ispitivanih besjemenih sorti 

grožđa. Najbolju ocjenu po pitanju ukusa dobila je sorta Sugraone (4,70), dok su najniže ocjene 

zabilježene kod sorti Flame Seedless i Perlon (4,10) na skali od 5. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grafikon 16. Ocjena ukusa analiziranih besjemenih sorti grožđa 

  

 Analiza ukusa ispitivanih sorti nije pokazala visoke razlike i ne uočava se statistički 

značajno odstupanje između proučavanih sorti (p=0.167). 
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5.12. Degustacija – sočnost 

 

 Grafikon 17. prikazuje ocjenu sočnosti analiziranih besjemenih sorti grožđa. Sorta Crimson 

Seedless je ocijenjena kao najsočnija (4,66), a najmanje sočne su bile sorte Flame Seedless i Perlon 

(4,20). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grafikon 17. Ocjena sočnosti analiziranih besjemenih sorti grožđa 

  

 Analizom ocijenjene sočnosti ne uočava se statistički značajno odstupanje između 

proučavanih sorti (p=0.143).  

 

5.13. Degustacija – aroma 

 

 U Grafikonu 18. data je ocjena sočnosti analiziranih besjemenih sorti grožđa. Najbolju 

aromu je imala sorta Sugraone (4,70), dok je aroma sorte Perlon ispoljila najniže rezultate po 

pitanju ovog parametra (3,90). 
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Grafikon 18. Ocjena arome analiziranih besjemenih sorti grožđa 

 

Analizom aromatskog kompleksa uočava se statistički granično značajno odstupanje 

između proučavanih sorti (p=0.05). Kada se analiziraju vrijednosti uporednim poređenjima sorti 

uočava se statistički značajno (p<0.034) odstupanje kod sorte Sugraone sa najbolje ocjenjenom 

aromom u odnosu na Perlon i Autumn Royal. Između ostalih ispitivanih sorti nije bilo statistički 

značajnih razlika. 
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6. DISKUSIJA 

6.1.  Masa grozda 

 

 Mehanički sastav grozda i bobice podrazumjeva apsolutni i relativni udio pojedinačnih 

dijelova u grozdu i bobici (Marković i Pržić, 2020). Parametri koji se određuju pri mehaničkoj 

analizi grozda i bobice su masa grozda, broj bobica u grozdu, masa šepurine, masa bobica, 

pokožice, mezokarpa i sjemenki. 

 Masa grozda zavisi od nekoliko faktora, od kojih su naznačajniji dužina, širina grozda i 

broj bobica u grozdu. Rezultati ispitivanih besjemenih sorti djelimično odstupaju od rezultata  Faci 

et al. (2014) koji su tokom trogodišnjeg istraživačkog perioda (2007–2009) proučavali uticaj 

različitih režima navodnjavanja na prinos, karakteristike grozda i bobice kod stonih sorti Autumn 

Royal i Crimson Seedless. Prema dobijenim rezultatima, masa grozda sorte Autumn Royal varirala 

je u rasponu od 740 do 1420g, a za sortu Crimson Seedless raspon mase grozda je bio od 450 do 

750 g,  u zavisnosti od primjene različitih režima navodnjavanja i godišnjih klimatskih uslova. U 

sličnoj studiji koju su uradili Blanco et al. (2010), ispitivan je uticaj različitih režima 

navodnjavanja na prinos i karakteristike grozda i bobice sorte Autumn Royal, gdje je masa grozda 

bila u rasponu od 600 do 880 g. Prema İşçi et al. (2020) masa grozda kod sorte Crimson Seedless 

varira od 456 do 511g u zavisnosti od tretmana biljnim hormonom. Kontrolna – netretirana grupa 

je ostvarila najniže vrijednosti – 456g. 

 Ibacache et al. (2016) ističu da masa grozda sorte Flame Seedless varira od 650 do 700 

grama u zavisnosti od podloge, na kojoj je sorta bila kalemljena, dok je u našem istraživanju masa 

grozda sorte Flame Seedless bila dosta manja (375,06g). 

 U istraživanju Ali et al. (2020) gdje je ispitivan uticaj primjene folijarne prihrane 

mikronutrijentima na morfološke i hemijske osobine grožđa sorte Flame Seedless došlo se do 

podataka da masa grozda sorte Flame Seedless iznosi od 628 do 702g  u zavisnosti od primjenjenog 

tretmana i godine istraživanja. Masa grozda kontrolne grupe je varirala od 628 do 632g.  

 U radu Leão and Lima (2017) analiziran je uticaj broja grozdova i lastara na prinos i kvalitet 

grožđa Sugraone i Thompson Seedless. U datom istraživanju masa grozda sorte Sugraone je 

varirala od 512 do 633g, što je veća vrijednost u odnosu na masu (350,47g) u našem istraživanju.  

 



38 
 

6.2.  Broj bobica u grozdu 

 

           Ibacache et al. (2016) ispitivali su uticaj devet komercijalnih podloga i jednog sijanca na 

morfološke osobine tri sorte stonog grožđa (Thompson Seedless, Flame Seedless, Red Globe) u 

semiaridnim uslovima severnog Čilea tokom šestogodišnjeg perioda (2004–2009). Kod sorte 

Flame Seedless utvrđen je prosječan broj bobica (200) po grozdu.,   

 Ali Khan et al. (2009) su u svom istraživanju došli do podatka broj bobica u grozdu kod 

netretirane – kontrolne grupe sorte Flame Seedless iznosi 72,30.  U našem istraživanju su dobijene 

više vrijednosti ovog parametra (143,00). 

 Prema Ali et al. (2020) broj bobica u grozdu kod sorte Flame Seedless se nalazi u rasponu 

od 144 do 207 u zavisnosti od primjenjenog tretmana folijarne prihrane. U kontrolnoj grupi broj 

bobica je varirao od 144 do 165. U našem radu dobijeni su približni rezultati (143,00). 

 

6.3.  Masa šepurine 

 

 Prema istraživanjima İşçi et al. (2020) masa šepurine kod sorte Crimson Seedless iznosi od 

8,8 do 11,2g, dok je maseni udio bobica u grozdu bio u rasponu od 97,7 pa do 98,1 %, što je 

saglasno našim istraživanjima (97,95 %). U radu Ibacache et al. (2016) gdje je ispitivan uticaj 

podloge na osobine grozda, navode da je masa šepurine sorte Flame Seedless iznosi od 20 do 24g.  

U našem istraživanju dobijene su niže vrijednosti za masu šepurine sorte Crimson Seedless (8,01g) 

i za sortu Flame seedless (5,97g). 

 

6.4.  Masa bobice 

 

 Prema Faci et al. (2014) prosječna masa bobice kod sorte Autumn Royal varira od 6,1 do 

8,1 grama, a kada je u pitanju besjemena sorta Crimson Seedless masa bobice iznosi 3,7 do 7,0 

grama, što je u saglasnosti sa našim istraživanjima za sortu Crimson Seedless (3,04 grama). 

 Blanco et al. (2010) su u svojoj studiji došli do podatka da se masa bobice kod sorte Autumn 

Royal nalazi u rasponu od 6,3 do 7,3g, što je veća vrijednost nego u našem istraživanju (4,77g).  

 U istraživanju İşçi et al. (2020) masa 100 bobica za sortu Crimson Seedless je varirala od 

36,8 do 39,5g. Prema autorima masa 100 bobica date sorte je varirala od 368 do 395g. Cantin et 
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al. (2007) navode da je masa bobice sorte Crimson Seedless u zavisnosti od uticaja kocentacije 

apscisinske kiseline bila od 5,4 (kontrolna grupa) do 5,9g. Prema Lurie et al. (2009), koji su takođe 

ispitivali uticaj apscisinske kiseline na karakteristike grozda sorte Crimson Seedless, masa bobice 

varira je od 3,1 do 3,2 g, što je sagalasno sa podatkom u našem istraživanju (3,04 g). 

 U istraživanju Peppi and Fidelibus (2008) ispitivan je efekat forhlorfenurona i apscisinske 

kiseline na kvalitet grožđa sorte Flame Seedless. Autori navode da je masa bobice varirala od 3,2 

do 4,8 grama u zavisnosti od tretmana. Prema Ibacache et al. (2016) masa bobice sorte Flame 

Seedless iznosi od 3,8 do 4,0 g. Rezultati naših istraživanja (masa bobice sorte Flame Seedless 

3,48 g) bili su u okviru vrijednosti koji su dobili prethodno navedeni autori.  

 U dvogodišnjnoj studiji Kassem et al. (2011) gdje je ispitivan efekat primjene biljnih 

hormona na osobine grozda i bobice sorte Flame Seedless došlo se do podatka da masa 100 bobica 

ove sorte varira od 122 do 18 g u zavisnosti od primjenjenog tretmana. Masa 100 bobica kontrolne 

grupe je iznosila od 122 do 132 g. 

 Ali Khan et al. (2009) su ispitivali uticaj giberelinske kiseline na rast, prinos i osobine 

grozda sorte Flame Seedless. U datoj studiji došlo se do podataka da masa 100 bobica ove sorte 

varira od 166,6 pa sve do 282,2 g u zavisnosti od primjenjenog tretmana. Kod kontrolne grupe 

vrijednost ovog parametra je iznosila 166,6 g. Navedene vrijednosti mase bobice bile su znatno 

niže u odnosu na vrijednosti u našem istraživanju (masa 100 bobica sorte Flame Seedless 348,86g).  

 Prema Leão and Lima (2017) masa bobice sorte Sugraone varira od 5,94 do 8,06 grama.  

 U trogodišnjem istraživanju Centofanti et al. (2018) ispitivan je kvalitet i hemijski sastav 

grožđa sorti Crimson Seedless i Sugraone u uslovima različih režima navodnjavanja. Prema 

autorima masa bobice kod sorte Sugraone je iznosi od 5,87 do 6,71 g (u zavisnosti od tretmana). 

U oba slučaja, u našem istraživanju ostvarene su niže vrijednosti kada je u pitanju masa bobice 

sorte Sugraone (3,05 g). 

 

 

6.5.  Sadržaj rastvrorljive suve materije i sadržaj ukupnih kiselina 

 

 Sadržaj šećera i kiselina su među najvažnijim parametrima kvaliteta grožđa i njihovog 

odnosa koji utiče na kvalitet grožđa (organoleptičke osobine i kvalitet vina). 
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 Faci et al. (2014) navode da sadržaj rastvorljive suve materije kod besjemene sorte Autumn 

Royal varira od 15,5 do 18,5 °Brix-a, a kod sorte Crimson Seedless on iznosi od 19,2 do 22,0 

°Brix-a. Blanco et al. (2010) su došli do podatka da sadržaj rastvorljive suve materije kod sorte 

Autumn Royal varira od 14,8 do 19,0 °Brix-a. Rezultati našeg istraživanja su u skladu sa podacima 

koje navode autori (18,37 °Brix-a). 

  Cantin et al. (2007) navodi da je sadržaj rastvorljive suve materije kod sorte Crimson 

Seedless u rasponu od 18,5 do 20,6 °Brix-a, a İşçi et al. (2020) u svojim istraživanjima dobili su 

nešto nižu vrijednost koja je bila od 16,6 do 21,2 °Brix-a.   

 U radu Peppi and Fidelibus (2008) gdje je ispitivan uticaj biljnih hormona na morfološke i 

biohemijske osobine grožđa sorte Flame Seedless, autori su došli do zaključka da sadržaj 

rastvorljive suve materije u širi date sorte varira od 15,3 do 17,0 °Brix-a. Kod kontrolne grupe ovaj 

parametar je isnosio od 16,4 do 16,6 °Brix-a. U našem radu dobijeni su slični rezultati kada se 

uporede sa kontrolnom grupom u istraživanju gore navedenih autora (16,55 °Brix-a). Prema Lo’ay 

and El-khateeb (2017) sadržaj titrljivih kiselina u širi sorte Flame Seedless varira od 0,29 do 0,57 

% u zavisnosti od podloge, što je niža vrijednost u odnosu na podatak u našim istraživanjima (1,21 

%). Prema Kassem et al. (2011) sadržaj suvih rastvorljivih suvih materija kod sorte Flame Seedless 

varira od 18,7 do 25,0 °Brix-a, u zavisnosti od uticaja biljnih hormona i njihove koncentacije. 

Kontrolna grupa bez tretmana imala je vrijednost rastvorljivih suvih materija u rasponu od 18,7 do 

19,4 °Brix-a, što su nešto više vrijednosti u odnosu na naša istraživanja (16,55 °Brix-a). 

 U studiji Rolle et al. (2013) izvršeno je poređenje pet stonih sorti grožđa, sa aspekta 

hemijskih, fizičkih i mehaničkih osobina. Ispitivane su sorte: Alphonse Lavallée, Black magic, 

Cardinal, Perlon i Regina nera. Prema autorima sorta Perlon je ostvarila najniže rezultate kada je 

u pitanju sadržaj rastvorljivih suvih materija i to 13,8 °Brix-a. U našem radu data sorta je imala 

mnogo više vrijednosti ovog parametra (24,50 °Brix-a). Leão and Lima (2017) ističu da sadržaj 

rastvorljivih suvih materija kod sorte Sugraone varira od 14,4 do 16,2 °Brix-a. U radu Fuentes et 

al. (2018) navode da je sorta Sugraone imala 17,7 °Brix-a, što su niže vrijednosti u odnosu na 

rezultate u našim istraživanjima za navedenu sortu (20,71 °Brix-a). 

6.6.  Odnos šećera i kiselina 

 

 U radu Cantin et al. (2007) došlo se do podatka da odnos šećera i kiselina, tj. indeks slatkoće 

kod sorte Crimson Seedless varira od 34,8 do 46,6. İşçi et al. (2020) navode da indeks slatkoće za 
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sortu Crimson Seedless iznosi od 22,7 do 34,4 u zavisnosti od primjenjenog biljnog hormona. 

Najniži rezultati zabilježeni su kod kontrolne grupe – 22,7.  U našem istraživanju dobijeni su niži 

rezultati, gdje je indeks slatkoće bio 28,57.  

 Kassem et al. (2011) navode da je odnos šećera i kiselina kod sorte Flame Seedless u 

rasponu od 27,3 do 47,2 u zavisnosti od tretmana. Autori su proučavali uticaj biljnih hormona na 

kvalitet grožđa, gdje je indeks slasti bio u rasponu kod kontrolne grupe od 31,2 do 32,3. Kada je u 

pitanju naš rad, dobijeni su niži rezultati (15,30). Prema Rolle et al. (2013) indeks slatkoće sa sortu 

Perlon iznosi 20,2, a to je dosta niža vrijednost u odnosu na rezultate našeg istraživanja (34,20). 

 

6.7.  Senzorne osobine – Degustacija 

 

 U studiji Jayasena and Cameron (2009) ispitivan je uticaj primjene biljnog hormona 

etefona, na različitih klonova sorte Crimson Seedless, na fizičke i senzorne karakteristike grožđa. 

U okviru senzorne evaluacije, ukus grožđa iz kontrolne grupe ocjenjen je prosječnom ocjenom od 

6,3 na devetostepenoj skali, dok je sočnost dobila ocjenu od 6,7. U našem istraživanju, sorta 

Crimson Seedless pokazala je zadovoljavajuće rezultate u kategorijama ukusa (4,55) i sočnosti 

(4,66) na skali od pet poena. Ovi rezultati ukazuju na pozitivan senzorni profil sorte u našim 

uslovima proizvodnje i ocenjivanja. 

 U istraživanju koje su sproveli Basile et al. (2020), analizirane su potrošačke preferencije 

u odnosu na odnos šećera i kiselina kod stonih sorti. Fokus je bio na sortama Autumn Royal i 

Victoria, pri čemu je najveći nivo prihvatljivosti među potrošačima pokazan kod plodova sa 

najvišim odnosom šećera i kiselina. Za sortu Autumn Royal, taj odnos je iznosio 49, što je 

ukazivalo na visoku slatkoću u odnosu na kiselost. U okviru našeg istraživanja, indeks slatkoće 

kod iste sorte bio je značajno niži. 
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7. ZAKLJUČAK 

 

 Na osnovu rezultata istraživanja kvaliteta i senzornih osobina grožđa besjemenih stonih 

sorti Crimson Seedless, Flame Seedless, Autumn Royal, Sugraone i Perlon mogu se izvesti sljedeći 

zaključci: 

- tokom 2022. godine zabilježena je veća količina padavina koja je uticala na  

sazrijevanje grožđa. Srednje mjesečne temperature su bile u skladu sa 

višegodišnjim prosjekom. 

- statistički značajno viša masa grozda je zabilježena kod sorte Autumn Royal u 

odnosu na skoro sve ostale analizirane sorte stonog grožđa.  

- sorta Flame Seedless je imala statistički značajno višu masu šepurine u poređenju 

sa skoro svim ostalim proučavanim sortama.  

- kada je u pitanju broj bobica u grozdu, sorta Perlon je imala statistički značajno 

veći broj bobica u odnosu na skoro sve analizirane besjemene sorte. 

- sorta Autumn Royal je imala statistički značajno veći udio bobica u grozdu u 

odnosu na skoro sve analizirane sorte grožđa. 

- isti trend je zabilježen i kod mase bobica, gdje je kod sorte Autumn Royal 

zabilježena statistički značajno najveća masa bobica u odnosu na ostale ispitivane 

sorte. 

- sorta Flame Seedless je imala statističi visoko značajno odstupanje kada se radi 

o procentualnom ućešću pokožice u bobici. Kod date sorte je zabilježen najmanji 

% pokožice u poređenju sa ostalim sortama u istraživanju. 

- slično je zabilježeno i u analizi masenog udjela mesa ploda u bobici. Sorta Flame 

Seedless je imala statističi visoko značajan udio mesa ploda u odnosu na ostale 

ispitivane sorte. 

- kod sorte Flame Seedless je zabilježeno i statistički visoko značajno odstupanje 

u sadržaju rastvorljive suve materije u odnosu na ostale analizirane sorte, dok je 

kod sorte Perlon zabilježen najviši udio suve materije, koji je bio statistički 

značajan. 
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- kada je u pitanju sadržaj titrirljivih kiselina u širi kod sorte Flame Seedless je 

zabilježeno statistički značajno odstupanje, gdje je ova sorta imala najviše 

vrijednosti ovog parametra.  

- primjećeno je statistički visoko značajno odstupanje kod sorte Flame Seedless 

kada se radi o indeksu slatkoće. Kod date sorte zabilježena je najniža vrijednost 

dok su sorte Perlon i Sugraone imale visoke vrijednosti datog parametra.  

- nisu uočene statistički značajne razlike između sorti tokom analize ukusa i 

sočnosti grožđa. 

- zabilježeno je statistički značajno odstupanje u aromi grožđa kod sorte Sugraone 

(najbolje ocijenjena) u odnosu na sorte Perlon i Autumn Royal. 

 

 Iz svega gore navedenog može se zaključiti da se besjemena sorta grožđa Autumn Royal 

istakla po većoj masi grozda, masi i udjelu bobica. Ovi parametri su bitni kako sa aspekta 

proizvodnje i prinosa tako i sa aspekta atraktivnosti grozda. Sorta Perlon se izdvaja sa najvećim 

brojem bobica u grozdu, najvećim udjelom suve materije kao i visokim indeksom slatkoće. Ove 

osobine su veoma bitne jer potrošači preferiraju grožđe slatkog ukusa. Slično je i sa sortom 

Sugraone, kod koje je primjećen visok indeks slatkoće. 

 Sa druge strane, kod sorte Flame Seedless, zabilježene su neke povoljne mehaničke osobine 

grozda i bobice, ali i visok nivo kiselina i nizak udio suve materije što može uticati na kiseo ukus 

grožđa. Rezultati ovog istraživanja ukazuju da se na području istočne Hercegovine gaje besjemene 

sorte stonog grožđa, koje karakteriše dobar kvalitet i adekvatne senzorne osobine. Sorte Autumn 

Royal, Perlon i Sugraone izdvajaju kao najpogodnije za komercijalnu proizvodnju u ovim 

uslovima, ali potrebno je još istraživanja kako bi se donijele detaljnije preporuke. 
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Ilpeueg nr.rreparype

Marepnjan r,r MeroAe paAa

PesymarrE ucrpa:Kr4Barsa

fiurcxy cuj a 4o 6nj eurx p Bynrara
3arryuar
lIurepa;rypa

Euorpa([uj a KarrA]rAara.

MIIKA3 AHAJIII3E MACTEP PAIA rIO UJETIIHAMA (TIOUIABJbIIMA)

YnoA. KanArAat y yBoAHoM Alljerry roBopLI o snauajy crouor rpoNfa ys rrerory jacny

o4pelenocr rlpeMa Melyuapognoj oprannsaquju 3a Br.rHoBy rro3y r.r nnHo (OZB) rao u o
sua.rajy 6ecjerraenux coprl-I rpoxla" flocmeAruax 4eqenrnja rno6a;rna rpra3BoArba r rrorporula

croHor rpox$a, fia Lr caNrLrM rlIM u 6ecjerraenlrx coprr.r je 4oNnnjena BeJr[Ky ercuansnjy.

flpousno4rra rpox$a sa norpe6e BlrHcKe un[ycrpuje jom ynujex 3ay3zMa nehu grao y yrymroj

[poI43BoArLn rpoxla, aJtu Ha rpxl,Itrrry je npncyrau TpeHA orraAarba norpEDrrbe 3a BIHoM, a

noreharre lrrrepeca sa cnjexuna rpoNleu u ue(lepueHrr.rcaHr,rM rrpor.r3Bolr{rr,ra 4o6njerurx oA

rpoxba. Ilaro ctone II BlrHcKe copre rpoxfa uplrnagajy ucroj rpcru (Vitis vinifera L.), go6po

je uoruato ga rr,rely rbr4Ma uocroje trpunl,t.rHe pa3Jrr4Ke, y ror.rre4y norpe6a 3a xparb[B]rM

rvratepujarraa lr BoAoM, clrcreMr.rMa ysroja, upr.rHoca, flapaMerpr.rMa KBirnr.rrera r4TA. flperraa

nanoturrta FAO (2016), xpnrepuju :a rs6op uajsacrynrenrnjrax coprr{ y copr}rMeHry

lpor,I3BoArbe croHor rpoN$a cy: [ep]IoA gosprajeearra, orfiopHocr na 6onecrpt v mrerorrr.rHe ]r

rotenryrjan copre y florne4y rpaHcrropra6nmrocrr,r r.r Ayxr,rue crJraAr{rrrrersa.

I{n.rs paaa.l4crpaxvrame je I{MaJIo 3a IIr4Jb r,rc[r.rrr{Barf,e [pr{BpeAuo rexuoJromKr,D(

KapaKTepucrl{Ka 6ecjervrenux coprfi rpoxla xoje ce raje na uo4pyujy ucro.rHe Xepqerorzue -

repraropuja lpaAa Tpe6ume. I4crpaxrrame r.rMa 3a rlr,rrb Aa Aorrpr.ruece 6oreur pasyrujenarry

4ganmqlrje 6ecjelrtenux crourrx copr]I rpoxba y arpoeKonorrrK]rM ycJroBr{Ma r{croqne

Xepqeronnue, Kao u ga rrpoqjeHll IIoreHrI wjan garux coprr.r sa rcoruepuujanny rrpor.r3BoArby y

oBoM peruIony. I4crporlrBarbeM cy o6yxnaheHe copre Crimson Seedless, Flame Seedless,

Autumn Royal, Sugraone i Perlon. Cne saneAeHe copre cy yrucaue y Mefyuaporur KatrJror

coprlr Vitis - VIVC.



Y cso1a r{cTpaxl{Billby, KaHAuAar je locranrEo clraje4ehe x}I[oTe3e:

I4cnltrunane 6ecjerr,reHe croHe copre lpoxba ce pa:luxyjy Mebyco6uo,

npeBacxoAgo y rsuxoBr{M rexHoJrorrrx[M KapaKTep[cT]IKaMa, apelnllKe cy 3HaqajHe

CA AH?dI]r.ITVTTIKOT CTATI,ICTIIIKOI CTAHOBI{IIITA Z IIPAKT}IIIHOT ATPOHOMCKOT ACIEKTA;

klcnu.rusaLte 6ecjerrlene croHe copre rpoxba Mory Irc[oJblIT]I coprrre

cflerlgftr4trHocru rrpu y3rojy y arpoeKonoIIrKLIM ycnoBuMa ficrotllre Xep{eronrne;

Llcnurueale 6ecjerr.rene cToHe copTe wrajy oilpaB.{aHocT y3roja y ?IcTolmoj

Xepueronuuu y cKJraAy ca cBojuMcrreqxtpuunuu rpeAuocrl{Ma rlpeMa

a].Jluil43hrp a]iIrarra o c o 6 nn au a.

[per.rreg Jrrrreparype. Kan,qnAar anaJrv3vpanpou3BoAlby LI rlorpomltry croH]rx coprrr

rpoxba Kao v rpoll3BoArby 14 IlorpomlLy rpoNflaqa (cyrueue 6o6uqe) y cnnjery,

rn([oprraauuje o 3Harrajy r.r KapaKrepncrr,IKaMa 6ecjenreuux coprlt rpoxba (uopnjer-no,

MexaHrIqKLI cacraB rpo3.{a u 6o6rqe, xeunjcxu cacraB rpoxlanor coKa, Aerycmqr,rja)'

KauArAar HaBo,4rr, qurrapajyhra peneBaHrHe rl3Bope,(a ce AaHac y cnrjery rpol'I3BoAll oxo 80

MlrJgorra roHa rpoxba.Y 2022. roAr.rHr,r npoqienyje ce Aa je y cnujery rpor3BeAeno oKo 31,5

MlrJr[oHa roHa croHor rpoNfa. Tpe6a ucrahu La ce oA 2000. roA]IHe rro6amra rpoll3BoAlba

croHor rpoxla yABocrpysuna. flpnnx rrer 3eMaJba upousnolaua cy Kuua (12,6 vrwmoH.a

rona), Irl;1ruja (2,8 :vluluoHa rona), Typcra(2,2 vrutruouatona), Eruuar (1,4 Iraznuona rona)

w !4pan (1,3 lauluoHa roua), tuja rpola3BoAlba s4jegno qumw 64yo yKyrHe cnjetcre

nporsBoAr5e. Ka,qa je y rrr4rar6y uo6amra rrorpourlba croHor rpoxfa, upol4jenyje ce 4a je ora

y 2022.roAr4Hr{ r{3uocraJra oxo 32,6 MI,ITIHoHa roua, urro je upoujena ollYoy oAHocy sa202t.

Tpn najrehe 3eMr6e ro KoH3yMa:qi,zrju croHor rpoNla cy Krana (12,4 vrutnoHa roHa), Typcra

(3,0 rvrnrmoua r'oua) uLlw1iuja (2,8 rraranuoua roua), xoje saje4uo qrue 56Yo yxyrme cBjercKe

rrorporu6e (International Organisation of Vine and Wine - OIV, 2023). Kaaa cy y Trurraruy

copre 3a cyuerbe - [por.r3BoArby rpox(bu\a, naj6orsuna cy ce [oKa3arle 6ecjerr,reue copre,

cwrunnjtx r.r MeKaHrrx 6o6raqa (Food and Agriculture Organization - FAO, lntemational

Organisation of Vine and Wine - OIV, 2OL6).Ilpou:no4ma cyBor rpoxba npoqierreua je ua

1,4 ur,rnroua roHa y 2022. roAr,rHr.r. Ilpnux rler 3eMzuba rlo [po]I3BoArbll cyBor rpoxla cy

Typcxa (395 xn6aaa roua), C{[ (313 xu*atatoua), Kuua (170 xuraaa rona), klpat (125

xrrJbaAa rona) a JyNua Arppzrca (71 xurcata roua). Ilo6a-uua rlorpolulba rpoxlulla y 2022.

upoqjerreu a je ua 1,5 lrunraona roHa. flpnux rler 3eMarba cy CA,{ (273 wrnaaa tona), Krna

(17 6 wrtraga rona), Typcxa ( 1 40 xramaaa rona), yK (83 xI,IrBaAa rona) n Iberraaur a (59 wrmaaa

tona) (lnternational Organisation of Vine and Wine - OIV, 2023).
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Torou uocJbeArblrx Aerlennja, urupoM cuajera cy crBopeue HoBe 6ecjeueue copre.

Mefyruru, KoA Hac MHore og rrrax jour Hlrcy AoBoJbHo llcrpaxene. Ose HoBe copre ce rpel{yrHo

HaJrilte y KoJreKrI[oHuM B]rHorpMprMapa3[uqLITLIx 3eM€u6a, r,qje ce cupoBoAe recr]rpama paA]r

[orBpAe rb]rxoB]rx KapaKTepr,rcrr4Ka. Panuje cy ce 6ecjeuene copre B]IHoBe JIo3e yrnaBHoM

Kopr,rcrrrJre 3a rrpor,r3BoArby cyBor rpoNla. Y Aauaurme npujeue, g6or sehe rlorporlbe, oBe

copre ce Koprrcre r.r 3a KoH3yrrtaqfijy y cnjeNelr,r cralby (Kapornau fi cap.,2017). flornaro je

ga noctaje ABa Haqr,rua HacraHKa 6ecjervrenplx 6o6nqe rpoxfa: irapteuorapnuja - pasroj

6o6nua 6es onnofaBatua v pacra cjerraeuor 3aMerKa H creuocrlepnorapnlEja - HaKoH

oflpamr{Brrrtra r orJroArle y6pso,qona3r,r 4o a6op'ruparra elrr6puona (Ullsapuhu cap., 2000). Y

rroilreAy rpynnohe 6o6uqa HacraJrr,rx oB[M ryreM, creHoc[epMoKaprue 6o6uqe cy sna.rajuo

rpyurnje y olHocy rra rapreHoKaprHe (Moniruzzaman et a1.,2023).

Oqronna KapaxTeplrcrlrKa caBpeMeHe rrpolr3BoArbe crouor rpoNfa je IBeHo

upunarolanarre saxrjeBlrMa rpxr{rura, oAHouro no6orsfiIame KBaJILITeTa rpoxla y cM]rcJry

yjeguauene BeJrlrqlrue !po3.{a u 6o6wta, yjegmauenor o6mIra n o6ojenocrl{ cBrlx 6o6uqa y

{po3Ay, Kao r{ 6o.ne rparrc[opra6u;rnocrn (Dimovska et a1.,2014). BaNno je uarracurv. xa

6ecjeuene copre lrwajy curuuje 6o6urle, luro saxrjena npurujeny o,{pelenux rvrjepa roje

ycnon.manajy no6ormame KBurJrr,rrera vr BeruvI,IHe 6o6wla. y ql{Jby [peBa3EJIDKeILa

HaBeAeHor upo6neua, y rpord3BoArbl,r ce uajueurhe upnrujerryjy peryJlaropl,I pacra

(Dokoozlian, 2001). ferepzurno, rrorporraqra upe(fepupajy copte 6e: cjeruena, ca cpeAlbe

BeJrrIKrrrM, xpcKaBr{M 6o6uqarua, TaHKe rroKoxl{Ile rI cJlarKor yxyca. Y rexuolomroj spenocru,

KBaJr[Ter croHor rpox$a ce ogpelyje KaKo rberoBlrM LI3rJIeAoM, TaKo I{ $usu.mo-xeur,rjcrr,rrra

KapaKTep[cr]rKirMa. klaroje 6anauc cnarxohe I,I KI,IceJIocrI,I ocHoBHLI napaMerap y upoqienn

KBaJrr{Tera nehlrue noha, raxan (paxrop y ogpeluralry KBanl{rera croHor rpox$e [opeA

HaBeAeHor je u rercrypa Meca 6o6uqa (Pefla-Neir a et a1.,2023).Ilo4je4uan snauaj ce upugaje

6oju, roce6no prnren3lrrerery o6ojenoctu 6o6uqa y crryuajy rIpBeHIlx coprlr. Bucore

TeMrreparype Ba3Ayxa roKoM 4ospnjenarra y rounujllM rIpoI{3BoAHIaM per[oHLIMa Mory

r{3ipBarrr noIuy o6ojenocr, mro suauajuo cuarryje eKoHoMcxy npujeguocr croHor rpox$a

(Peppi et a1., 2006). MeDy rrora3areJbr{Ma KBaJrrrrera croHor rpoxla, ,,flavouroo(untepaxuraja

yKyca u aponre) uu:au jegay o4 uaj6nrrujux eJleMeuara 3a IrplrxBarJbllBocr oA crpane

ilorpomaqa. Ogpeluealbe MoMenra 6ep6e y Ia4ennoj 3penocrl{ je oa BerILIKor suauaja sa

KBzururer [r flpuxBarJbrrBocr croHor rpoxla oA crpaHe florpotuaqa u saxrujena 6raronpenaery

eBanayaqlrjy Hr,rBoa pacrBopJbr{Be cyBe uatepuje (ruehepa), TI'ITpupJbpIBI4x KLIceJI}IHa, Kao I'I

KoHrleHTpauuje ucnap.munux jegurrerra y rpoxfy (Yang et al.,20ll).



MarepnjaJr u MeroAe paAa. Tor<ou rrcrpaxlrBarra ropuurhene cy omlrre rrprBHare

Hayqge MeroAe, roje onaoryhanajy o6jercuanuy oqfeuy KBarILIrera rpoxba. Ysopuu rpoxba

ficrrv.ruBa1r.rx coprr{ 4o6ujenu cy r.r3 nortaepUuja;rHor BuHorpaAa aKq}IoHapcKor ,UpymrBa

"flonoso florbe", roju ce :nalra3v y flononou flory u:uefy Tpe6urra nlby6urua (42'52N

18o00'E). KaH,uuAar je us npnxyrJbenr{x MereoponolrlK}Ix roAaraKa 3a rrep}IoA 2013'2022

roAl,tna ypaA]Io alulu3y reMneparype la raAaBIIHa 3a rpa4 Tpe6ume, r,qie cy rrcpaqyuaruI eI

rpa(fruru rrp]IKzrsaHl{ crseAehu norallr:

cpeArbe ujeceune r roAr.rlrrbe reMfleparype Ba:]Ayxa ("C) ]r cyMe Iujece'urrx u

roAlr1116rrx rra1aBvtHa(mm) y 2022. ToALIHLI H BlIueroAI,IrrIbLI upocjer 3a repllo,u 2013'

2022. ro.qLIHa sa no4pyuj e Tpe6u*a;

cpeArbe lrjeceune reMreparype ("C) roKoM Bererarl{Buor rleplroAa BI,IHoBo JIo3e y 2022.

roAI,IHrI rI BHureroALIIxIiI4 npocjex;

cyrrae ujeceqHr.rx naAaBuna (mm) ToKoM BererarllBHor [ep]IoAa B]rHoBe no3e y 2022.

roA[HI,I I{ BIrIlero.uI{u}bI,I npocj erc'

AHaIusa rpo34a je nsnprueHa Ha perpeeHraruBHoM y3opKy oA l0 lpo3AoBa, 4ox je

yrnp$ura6e KapaKrephcrilKa 6o6wp u3Bplrreuo Ha y3opry oa 100 6o6zqa. Enerrlentpl

Mexagr{rrKor cacraBa rpo3Aa r.r 6o6uqe ypaleuu cy ro Mero,qu flpoctocepaona (1946).

AHam{soru rpo3ra yrnpfeHe cy cre,uehe KapaKreprlcraKe: Maca rpo3Aa (g), 6poj 6o6wua y

rpo3[y, vaca 6o6uua je4uog rpo3ra (g) r uaca rereJbKoBI,IHe (g). Kapartepucr]IKe 6o6wta

cyypa$ene nanpocjeuHoM y3opKy oa 100 6o6uqano cnaxoj ncrrtrrvtua*oj coptz (10 6o6nua

x l0 rpos,qona). Aua,ruza6o6r.u\ao6yxnarrara je {usuuKe KapaKrep}rcr}IKe: rr,raca 100 6o6lua

(g), rraaca jeaHe 6o6uqe (g), uaca noKoxr.rue (g) N uraca Me3oKapra y 6o6uqu (g). Ilotorr'r cy

r.r3parrygar r.r crpyKrypl{Ll rIoKa3areJbI,I rpo3Aa (y4uo 6o6raqa y rpo3Ay (%)) u6o6uaa (yAUo

Me,soKaprra IE noroxuue y 6o6uqawra (%)).

Or{eua KBaJrr{rera rpoxfanor coxa (urupe) ucrrurraBiur}Ix copr}I ypalera je uo

3BaalrrrHlrM MeroAaMa rpoilucaHr{M oA crpaHe Melyuapo4re opranusa4tje 3a

Brrgolpa,qapcrBo lr Br4rrapcrBo (International Organisation of Vine and Wine - OIV): %

pacrBopJbr.rBe cyBe uarepuje (caapxaj urehepa), ca4pNaj rI,IrpLIpJrlIBI4x KllceJrrllaavt.peurfla

Kr{ceJrocr mr,rpe fuH rpujearrocr). Anarzga ceu3opHux oco6rana rpo3la r'r 6o6raqe ypalena je

y Jla6oparopuju 3a aMrrerrorpacpujy r4 Br4HapcrBo IIororpLIBpeAHor ([arynreta. Oqujerreue

cy ceg3opHe oco6r.rse ucrtl'rrlBauor rpoxla lI To: YKYc, 'rnpctoha, coqHocT, aporraa' 3a

oqerbgBurrbe je ropuruhena xerosr4crr.rqKa cKaJIa o,q I ,qo 5, nprrervry je MI{HuMaJIHa oqieua sa

oco6uny rojy je rcrr{rarrnr( xtorao garu 6nrra je 1 (Hajrr,rarre MH ce csutla),gor je MaKcI'IMzuIHa

II3HoclrJIa 5 (uajnume MII ce cnu!a).
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Auanwzwpatr{ rroAarl}r cy [peAcraBJ;eHLI craHAapAHL.IM AeoKprIIITI{BHI,IM MJepaMa -
apr.rrMer[trKa cpeAr,rua et cralpLap4na genHjaquja. Ilopeferre je paleuo onIIrrI,IM JIIrHeapH[M

MoAenlrMa. Y crry.rajy KaAa je yoqeuo crarr.rcrl{qKl.,I suauajuo oAcryralbe y MoAerry, palene cy

AaJbe auaJrlr3e pa3JrraKa oAroBapajyhuu yropeAHLIM TecroBI,IMa. Cratncruvra snauajnoct

pasnnra je [ocraBJreua sa p<0.05. AHa-nusa n rpatpnvxo npe.{craBJbarLe rloAaraKa ypaleun cy

ys uorrroh crarl,Icrl{qKor cot[tnepcKor rlaKera SPSS.

Pery.rrrarn rrcrpaxrrBarra. Pesyllirarn lIcrptDKI/IBaIba no4ujerseuu cy y cnnjegehe

arraJrrrr[qre r{enune: KapaKTepucr}rKe rpo3Aa prcplTuBanvtx copru (rrraca rpo3Aa, Maca

rereJ6KoBr.rue, 6poj 6o6uqa y rpo3Ay, MaceHLI yguo 6o6fitla y rpo3Ay, Maca 100 6o6nqa,

Maceulr yAlro rroKoxr{rle y 100 6o6wJa, MaceHI4 yA}Io Meca rIJIoAa y 100 6o6uqa) }r KBaJII{Ter

rpoxba (caapxaj urehepa, yryrrulrx Kr,rceJrHa r{ penHa KlrceJrocr rpoxlauor cora) r [apaMerpl,I

lerycraUraje (yryc, uapcroha, coqHocr, aporraa). Pesyrraru lrcrparrl,IBarbarrpillr.asaurr cy rryTeM

13 rpar[uroua. Hajnehy Macy rpo3Aa jeuuanacopra Autumn Royal (508,02 g), 4ox je najnuxy

Macy rpo3Aa uvrura copra Crimson Seedless (293,19 g). Aua-uusou 6poja 6o6rqa y rpo3[y

yoqaBa ce crar[cr]rqr]r BlrcoKo :uauajno oAcryrlame rraefy npoytIaBaHI4M coprzlMa 0<0.001).

Asa-uuga je uoxasana crarr.rcrr{urr euauajno nehu 6poj 6o6nqa KoA copre Perlon (175,50) y

oAuocy Ha ocriure upofraBaHe copre, ocr{M copre Flame Seedless (p:0.075). Hajrraara uaca

100 6o6ua je ympleHa KoA copre Perlon (220,62 g), a najneha ro.q Autumn Royal (477,09

g). Ka,{a ce auanusupajy rpuje4nocru yropeluurr.r nopef errflMa coprr.I, yoqaBa ce crarrcrrqKu

BrrcoKo snauajuo @<0.001) oAcryrarle KoA copre Flame Seedless ca najnehuu y4ielou Irreca

[JroAa (95,23%) y oAHocy Ha ocraJre r.{cnr.rrr4BaHe copre, 4ox u:rrrefy ocrilnrrx ]IcrIar]IBaHI,Ix

coprlr nuje 6rlo crarrrcrrrqru suatajrrux pa3nl{Ka. Hajnehr,r ca,upxaj pacrBopJbrBe cyBe

uarepnje ytnpleu je y rpoxbauoM coKy copre Perlon (24,50 % Brix), a uajuarru y rpoxfanorra

coKy copre Flame Seedless (16,55 Yo Brix). AHa-nusoN,r HHAeKca clarrohe yoqaBa ce

crarI,rcrr{qKr.r Br,rcoKo suauajuo oAcryna}re raruely npoyqaBaHprx copr}I @<0.001). Ana.uzga

uorasyje crarucrrrrKrr BlrcoKo sua.rajno (p<0.01) oAcryrrarbe KoA copre Flame Seedless sa

najrmxrrr,r IrHAeKcoM crarxohe y oAHocy Ha ocrilJle lrcrrl,rrllBaue copre. Ca eucorllM I,IHAeKcoM

cnarrohe ns,qrajajy ce Perlon i Sugraone nsnefy rojzx HI,Icy yoqene crarrlcru.rxrn suauajne

pa3nlrKe (p<0.001). Haj6ory oqjeny ro rurarby yKyca goInna je copra Sugraone (4,70),4or

cy najuuxe oqjene ga6urexene KoA coprr.r Flame Seedless i Perlon (4,10) na cranu oA 5.

lncrycnja. V osol,r AeJry KaHAr.rAar Ar4cKyryje .qo6NjeHe pe3ynrare v rylaasil ilx y

cKJraAy ca pe3ynrarlrMa Apyrfix ,rcrpaxr.rBaqa. Ha ouroBy nLITeparypHLIx rloAarara Blanco et

al. (2010), o ytuqajy pa3Jrlrqlrrr.rx pexr{Ma HaBo,q}raBarba Ha rIp}IHoc I,I KapaKrepl,IcrfiKe lpo3Aa

u 6o6rqe copre Autumn Royal, Maca rpo3.qa6utaje y pacuoHy oa 600 ao 880 g.



Ilperr,ra iqgi et al. (2020) Maca rpo3Aa Ko.{ copre Crimson Seedless je 456 g (rorrporua

rpyra), a Ibacache et al. (2016) ncru.ry Aavraca rpo3Aa copre Flame Seedless Baprpa oa 650

Ao 700gy 3aBrrcHocrr4 oA [oAJrote. Pesyrmrr ucrII{T}IBaH}Ix 6ecjerraeurax copr}I y

arpoeKonou6r{M ycJroBrana Tpe6uwa nrrajy H}Ixe rpnjegHoctl4 y rorneAy Mace rpo3Aa y

o.ugocy Ha HaBeAeHe nr.rreparypHe roAarxe. Bpoj 6o6uqa KoA copre Flame Seedless (143,0)

6uo je nehu y oAuocy rra lrcrpaKvtBarba Ali Khan et al. (2009), rAie je 6poj 6o6raqa 3a copry

Flame Seedless 6uo72,30.Ilpeua Faci et al. (2014) upocjeuua nraca6o6w\e KoA copre Autumn

Royal Baplrpa oA 6,14o 8,1 g, a:ra1aje y nuramy 6ecjerr,reua copra Crimson Seedless uaca

6o6rqe r{3Hocr.r 3,7 lo 7,0 g, mro je y cauracHocrvr ca }Icrparr}IBttrbfiMa 3a copry Crimson

Seedless (3,04 g) ua no4pyujy Tpe6urra. Faci et al. (2014) uano4e ga ca4pxaj pacrBopJblrBe

cyBe Marepnje xo4 6ecjeueHe copre Autumn Royal Bapfipa o4 15,5 go 18,5 oBrix-4 a KoA

copre Crimson Seedless oH r{3noc}r ot 19,2 go 22,0 o/oBrix-a. Blanco et al. (2010) cy gomrul

Ao rro.{arKa,4a cagpxaj pacrBopJb}rBe cyBe rvrarepuje KoA copre Autumn Royal Bapr4paod 14,8

do 19,0 YoBrrx-a. Pe:ylraru r{crporr.rBarra3avcilu'rl,IBaHy copry Autumn Royal (18,37 %

Brix-a) cy y cKnary ca nr{reparypHrrM HaBo,(LIMa ayropa. Irls,qerc cnatrohe copre Crimson

Seedless (28,57) y cKnaAy je ca pesyrrarr.rMa rlcrpuDl(I4Barra iqgi et al. Q020) rqie je zngerc

cnarrohe 6uo y pacnoHy 22,J Eo 34,4 y 3aBr,rcHocrlr o4 npzvjerbeuor fxruor xopuona. Y

rrcrprD6rrBarLuua Jayasena and Cameron (2009) ucrll{rlrBarr je yruqaj upnnajene 6u.nnor

xopMoua ere$ona, Ha pa3nrqilTlrx KJroHoBa copre Crimson Seedless, na $usuure lI celr3opHe

KapaKrepr4crr,rKe rpo3Aa. Y cr:rony ceH3opue enairyaquje, yryc rpoxla r43 KoHTpoJIIre rpyre

oqierren je npocjeuHonr oqf crroM o.q 6,3 ta AeBerocrerleuoj crallr, 4or je corluocr Ao6una

or{ieny oA 6,7. y Hcrpa}r(HBarbrrMa KaHAuAara copra Crimson Seedless uorarana je

3aAoBoJbaBajyhe pesyJrrare y xareropzjzlMa yKyca (4,55) r couHocrll (4,66) Ha cKzullr oA rer

roega. Onu pesynraru yna:yjy Ha ro3r{rraBaH ceH3opHI,I npo(pun copre y aHaJru3[ptuI]IM

arpoeKoJIouKLIM yCnoBIrMa npoll3BoAlbe.

3arc.rryuarc. Llcrturusarrc croHe (6ecjeuene) copte ua no,upyujy Tpe6nma roKa3aJle cy

coprne o,{nlrxe xoje cc Moly cMarparv y uajnehoj ujepn craH,uapAuzrra. Becjerraeua copra

rpoxla Autumn Royal vcraxrra ce ro eehoj rr,racu rpo3Aa I,I MaceHoM yluo 6o6wrla y rpo3Ay.

Onr rapauerprr cy 6vrHV KaKo ca ac[eKTa [poLI3BoArLe ]I [p]Iuoc4 TaKo ]I ca aclreKTa

arpaKrraBHocrr{ rpo3Aa. Cop'r'a Perlon ce Ias4naja ca Hajnehznr y4jenorra cyBe MareprEje rao r

BlrcoKlrM r.rHneKcoM c;ralxolie Kao r{ copra Sugraone. One oco6uue cy BeoMa 6rrue jep

rorpomaql4 upe(fepupajy rpoNle crlarKor yKyca. CrurqHo je u ca coproM, rog roje je

npurujehen BI4coK LIHAeI(c cla'rxohe.
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Pesyntaru oBor r,rcrpoKvr*avsa yKa3yjy Aa ce ua uo4pyujy ucrotlHe Xep{eronnue raje

6ecjerr,rene copre croHor rpoxfa, xoje rapaxrepllme 4o6ap KBaJrlrrer II aAeKBarHe celropue

oco6nne. Copre Autumn Royal, Perlon i Sugraone nsgsajajy ce Kao najnoro4ruje sa

ror,,repunjanuy [po]r3BoA]by y arpoeKonomKllM ycnoBuua Tpe6un a.

flura6e rbrlxoBe ycnjemnocru raje*a, Kao Ii onruMaJIHLIx npl,Iuoca y3 3aAoBoJbauajyhu

KBaJrrrrer, nogpasyujena ynorpe6y o4ronapajyhnx arpo I4 aMneJIorexHL{rIKLIx najepa. Pasnoj

BrrHorpaAapcrBa Ha uoapyujy XepqeronuHe, flopeA ayroxroHllx BI{HcKI{X copr}I, Mopa ce

3acHoBarlr ua ynolemy cronr.rx coprlI y rpol43Bo4rry, npuje cBera coprt4 xoje cnojuu

reHoru1rcrr,rrra cuequ(purtrrocr]rMa o4ronapajy KJIHMaTcKLIM ycnoBI,IMa y onoj perud]I. Ctone

copre r,r3 rpyre 6jecerrlenrx copr cy jegau oA 6ztnux pecypca, roju cy rpeno3HarJbllBl[ KaKo

3a rrorpomaqe, TaKo fiza6ygyhmocr rajema croHnx coprr,r, KaKo y cnujety raKo lI na uogpyujy

Perry6rme Cpucre u EnX.

Jlnreparypa. y oaorra 4ujeny Aar je uonuc 86 m,rreparypHl4x I{3Bopa xopnmheuux y

u3pary4 caMor paAa.

OUJEHA HAYTIHE BAJIIIAHOCTI,I PAAA

Mactep paA KaHArr4ata Mapnje CauapIJI,Ih, je rpouao rpolleAypy ytnplurarra

oprruaJruocrr.r, roja je upouucaua o,{peA6arraa ynunep3l,ITercKor flpanunul,IKa o IrocryrrKy

nporjepe oprr,rHrrJrHocrr( 3aBpruur.rx paAoBa Apyror n rpeher qllKrryca cryguja Yur,rnepsmeta

y Earroj Jlyuu. Macrep paA je Hannczrr y cKnaAy ca npnjanoM, a KarrAll,qar pesyJlr arvrl$apara

r ogronapajyhorra gr,rcrycnjorra p*ynrara gaje ogronope Ha 4e$uuncaue qLIJbeBe I,I 3aAarKe,

Kao Ir [ocraBJleue xufiore3e. Y mareparypfi, KaHA]I,4ar HaBoAI{ pe(pepenqe roje cy peJIeBaIrrHe

3a rllrJbeBe ficrpoK]rBiusa, rrrro yuyhyje Ha urlrbeHlluy Aa je ucrpaxvBa:ey o4a6paue teue

fip]Icryrrlro Ea cr{creMarr4qalilcryAr.ro3aH HaIII,IH. Pesyntaru HcrpaxuBalba, flopeA teopujcre,

IrMajy fl rrparTr,rquy npnjegHocr jep rro3uaBalie nppIBpeAHo-TexHoJIoIIrKrIx oco6una

(ynonomre KapaKTepr{crr,rKe rpo3Aa lr KBaJrr{Ter rpxla) [peAcraBJba :uauajan cerMeHT y

rperopyqr u mrpel5y croHr,rx coprr.r 3a BHHorpaAapcKa noapy.rja y ErX (npnenctneuo

uogpyuje Xepqerornne). Y rperneAy nr.rreparype Ir AlrcKycujra pesynrata ropurrheHe cy

pe(feperue y crllaay aa qrJbeM racrpaxr,rBama. IIpnrcyrIJbeHI{ rIoAaIII4 cy aHanx3rrpauu y3

ropumherre HaytrHrlx MeroAa, rrrro je p$ynrupano o.qronapajyhr,Il{ pe3yJlTarnMa vI

3aKJByrrrllrMa, mro paAy Aaje HeolrxoAHy gurraensnjy HayqHor pa/.au Ha)nrge BanI'IAHocrlI.



3AKJbI^IAK [I IPIIJEAJIOT

Ha oqrony oqjene Macrep pa4a "KapaKTeprlcrrme 6ecjervreHrlx coprn rpox[a

rajenux y arpoeKoJrorrrruM ycJroBrrMa Tpe6nrra", cryAeuTa Mapuje Cauapuuh, Koiraucrja

je oqujenrEna Aaje pujeu o czlMocranHoM, opuruIHaJIHoM HayrIHoM paAy. PaA saAosoJBaBa

rpurepujyrr,r e nvrcal,a3aBprrrHor - Macrep paAa, rlpoflHcale flpanurutua cryAl{ptura na I r II

qlrKJrycy cry tuja florsonpunpeAror $axyrtera, YHr.rnepsnrera y Bamoj Jlyuu.

Kouucuja ca 3aAoBorr,crBoM rrpeAnore Kare4pH 3a xoprl{Kynrypy, Bujehy cryAfijcKor

flporpaMa Eu,,ura rpor.r3BoArba u 6u;rne HayKe Kao Ia Hayuro - HacraBllou nujehy

flo6onpranpelHor (faxylrera Yuurepsureta y Earroj Jlyun, ,(a rpl{xBa,Te Eo3I{rI'IBHy odeny

[peAr\,reruor Macrep pa1a cryAeHra Mapuje Cauapuuh, A]IrIJIoMerpaHr4 IIHxeIsep

roJborrpr.rBpeAe 3a 6unuy npoLI3BoAIby (180 ECTS) I4 yrlyre je na 4a-me rocTyllilse.

Eama Jlyra, tr4croqno Capajcno

23.05.2025. roArrne

.[p Bopyr Eocan'ruh c.P.

BaHpeAHrI rpo$ecop, yxa HayqHa o6nacr Erouerpura,
rpe,qcJeAHLIK

,{p Tatjana Josanosnh-I{nerronuh c.p.
pe,(oBHr,I upo$ecop, yxa HayrIIIa o6nam Xopturynrypa,

MeHTOp-rIJIaH

WMr*e %MtltL*-ff-rp r;jil; Eil rn', c.p.

JC,z*ke ,fc

AoueHT, yxa HaytIHa o6lact Xoprurylrypa,-qJlan



IIpu.nor 3.

I{rjaua I

I,I3JABA O AYTOPCTBY

Ibjauryjeu 4a je
uacrep/uarucrapcKrr paA

Hacaos pana Karekteristike besjemenih sorti eroZda gajenih u asroekoloikim uslovima Trebinie

Hacnoe pauarra eHrnecKoM jesury Characteristics of seedless grape varieties in the agricultural
conditions of Trebinie

tr pe3ynTaT concTBeHor,rcTptDK,IBaqKor paAa,

n ga uacrep/ruar.rrcrapcxu paA, y qienunra vil4 y 4r,rjeloruua, Hr.rje 6r,ro [peAnoxeH 3a
go6raja*e 6nno roje AHnnoMe nperrra cryar,rjcKlrM [porpaMr{Ma Apyr[x Br.rcoxortrKoJrcxlrx
ycTaHoBa,

tr Aa cy pBynTaTr.r KopeKTHo HaBeAeHu rt
tr Aa HHcaM xptuuo/aa ayropcKa npaBa r{ Kopr,rcrr4o Hr{reJrerryanny cnojrany Apyr[x nuqa.

Y Eanoj Jlyua Itrornuc Karu(urara



Vbjara2

trbjana KojoM ce on.uaruhyje Po.liuprivredni rfalcyrrer/ Axageuuja
yMJe'rHocTll

Ynneeprnrera y Baruoj Jlyuu aa rracrep/nranrcrapcrcrr paA yqnHlr janxo gocrynuuu

Ouaurhyjerr,r
Poljoprivredni

r[axynrer/ Axagerraujy ynrjeruocua Ynneepsurera y Earsoj

Jlyura aa nroj uacrep/naarucrapcKr,r paA, rtoA HacJroBoM

Karekteristike besiemenih sorto groiifa gaienih u agroekoloikim uslovima u Trebiniu

koJr.r Je MoJe ayTopcKo AJeno, yrruHr,r JaBHo AocTyrrHrrM.

Macrep/naarusrapcxll pa!, ca cBr,rM flpuno3r{Ma npeAao/ta ca:ll, y enerTpoHcrou rfoprraary,
troroAHoM sa tpajHo apxuBuparbe.

Moj rraac'rep/uaruIcrapckl,( paA, iloxpalbeu y A u r I,I T a n H lr p e rr o 3 r.r r o p u j pt Ynreep3r.rrera
y Baroj Jlyqu, uory Aa Kopacre cnn xoju nomryjy ogpe46e caApxaHe y o4a6pauou rr.rrry Jrr{rleHrle

KpearunHe 3ajeAHI,Iqe (Creative Commons), ra rojy ciIM ce o4nyruo/na.

1. Ay'ropuno
2. Ayropcreo - uerouepqujaano
3. Ay'ropcreo - HeroMepwdamro - 6es rpepaAe

ffi Ayrop"r*o - HeroMepu[jaauo - gnjeaurn rroA lrcruM ycnoBlrMa
5. Lytopcrro - 6es npepaAe
6. Ayropcruo - yujetruru no,E r.rcrr,rM ycnoBlrMa

(Monurr,ro Aa saoKpyxr{re carr,ro jegrry o.u mecr norylenrx JrlrrleHru, KparaK otruc n]rueHur.r gar je
na uorelnnra macra).

Y Eanoj Jlyuu flotnrac r.aulrvn'ara



llrjara 3

trIsjana o [AeHTHqHocrn rrrraMrraHe rr eJrexTporrcxe
repruj e *racrep/*rarncrapcrcor paAa

l4v.sv rpe3r4Me ayropa Mraija SamardZi6

Hacroe pa.4a Krekteristike besjemenih sorti groZda gajenih u agroekoloSkim uslovima Trebinje

Meurop Profesorica Tatiana Jovanovi6-Cvetkovi6

I4:janrryjeu na je urraunanaeepsujaMor uacrep/uarucrapcror paAa E.{enrprrrHa
eneKTpoHcKoj eepauju rojy canr npegaoha 3a Ar.rrr,rrarrHu pelo3raroplrjyM Vnranepsr.rrera y
Banoj Jlyqu.

V Eanoj ttwu h-6.!o15' flornr,rc KaHrr,rrara


	1 Master rad МС
	Marija S prve strane master rada
	Marija S. master_rad_16.5.2025. FINAL

	2 Izvjestaj o uradjenom master radu Marija Samardzic
	3 Izjave MS

